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I’ ame d’un grand terroir

Dans un cadre exceptionnel, entre
la montagne de la Sainte Victoire et
le Luberon, les vignes du Chateau
Paradis sétendent sur 80 hectares
en plein coeur de la Provence, a
lextréme nord de Tlappellation
Coteaux d’ Aix-en-Provence, sur la
commune du Puy-Sainte-Réparade.

Le domaine offre une palette de
terroirs exceptionnelle que les
différents propriétaires ont su mettre
en valeur au fil des années. Depuis
2011, Xavier et Odile Thieblin, at-
tachés a leurs racines provencales,
ont a coeur de valoriser le domaine
et de le porter vers lexcellence.

Accompagnée par Michel Tardieu
et Philippe Cambie, oenologues de
renommeée dans la Vallée du Rhone,
notre équipe élabore des cuvées
dexception qui refletent I'authentici-
té et la particularité de notre terroir.

Animés par la passion de notre mé-
tier, nous mettons tout en ceuvre
pour créer des expériences oe-
notouristiques inoubliables, a la
découverte de la vigne et du vin.

Meilleure note
dans la catégorie
des rosés de Provence

2éme place
du Top 10
des meilleurs rosés

LR
o "'i‘itgram N
-~ ’P - % by

« Le Terre des Anges rosé est une cuvée
élégante dune grande richesse aroma-
tique. La fermentation en fiit du Mour-
védre apporte beaucoup de complexité
au vin. La bouche est tendue marquée
par les fruits rouges. Un trés joli équi-
libre. »

Mai 2019 - Roger VOSS, rédacteur au Wine
Enthusiast, a dégusté et attribué la note de
92 points pour le Terre des Anges rosé 2018.

« Assemblage de 70% de Syrah, 20% de Mour-
védre et 10% de Rolle, le “Terre des Anges’ rosé
2018, Coteaux dAix-en-Provence, est un vin
riche, milr et délicat de type gastronomique’.
Il se distingue par sa minéralité et ses subtils
aromes de citron vert et de mandarine. Cette
cuvée est dune belle rondeur avec une longue
finale structurée. »

Mai 2019 - JOE CZERWINSKI, rédacteur
au Wine Advocate, a dégusté et attribué la
note de 91 points pour le Terre des Anges
rosé 2018.

Notre cuvée Terre des

\ Anges rosé 2018 a obte-
= \ nu la Médaille d'Or au
' Concours des Vins de
Provence.

h
Paradis

www. chateaupamdis.com
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« Le Chateau Paradis rosé est
un vin fin, équilibré et d’une
grande fraicheur. Lassemblage
de cette cuvée est irrésistible !
. D’une belle complexité, on dis-
tingue des notes trés mires de
fruits rouges avec une belle aci-
dité rafraichissante. »

Mai 2019 - Roger VOSS, rédacteur au
Wine Enthusiast, a dégusté et attribué
la note de 90 points pour le Chdteau '
Paradis rosé 2018.

-« Assemblage de 60% de Syrah
et 40% de Grenache, le ‘Chateau
Paradis’ rosé 2018, Coteaux
' d’Aix-en-Provence, est mar-
" qué par des notes de melon
et de citron. Légérement cor-
sé, ce vin est intense et com-
| plexe. Trés savoureux, il offre
des aromes de fruits rouges |
croquants et une longue finale
en bouche.»
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Mai 2019 - JOE CZERWINSKI, rédac-
teur au Wine Advocate, a dégusté et at- 8
tribué la note de 89 points pour le Cha-

teau Paradis rosé 2018. ‘
chateau v
aradid
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bettane--desseauve -

Notre cuvée Chdteau Paradis

rouge 2016 a obtenu la Médaille

d’Argent au Concours Prix Plaisir
Bettane+Desseauve.

Notre cuvée Terre des Anges rouge
2016 a obtenu la Médaille d’Or au
Concours des Vins de Provence.

Edition 2019

Edition 2019
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Jarorme Mutile

Brund Dger

La pala-Ccrodite
La Bocusa d'Or

Cette cuvée ré\;gile le meilleur de no; i
limitée et uniquement lors des années ‘ ' chateay, )2
caractére représente notre histoire.é‘,ﬂotfe exigence et notre N
savoir-faire. U
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1 Dossier Special Gout de rance
AL EXAMORA COUSTEMS f ALAIN DUCASSE - TOUS -DCEAN-FESPOMNSABLES
AN EULNGUET FOILIVTE N D SU A - AN LI ENEE R L]

LES DIMERSE COPMFLICES @ LEE FROOUCTEURS PREMMENT LEE COPMMAN
e |

Boutique - Dégustation - Sentier Vigneron - Visite
Quartier Paradis - Chemin de Pommier - 13 610 Le Puy-Sainte-Réparade
www.chateauparadis.com - 04 42 54 09 43 - contact@chateauparadis.com

Labus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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VINS & GASTRONOMIE

Salade de haricots, pistache

INGREDIENTS

POUR & PERSOMMES

Pour la salade de haricots
100gr de haricots vert plats
100gr de haricots Pelandron
100gr de haricots beurre

1 petite racine de gingembre
1 nignon rouge / Huile dolive
Fleur de sel

Pour la vinaigrette pistache

40gr de Pistache torrefie

50gr de Vinaigre balsamigue blanc

150gr d'Huile dolive / 1 jus de citron de Menton
S0gr d'echalote ciselée

Powr la finition

2 courgettes trompeties

B pieces de cerises Burlat

B cerises coeurs-de-pigeon

30 fewilles de Roquette

40gr pistaches torrefiees / Fleur d" oxalis

PREPARATION

Cuire 3 langlaise les haricots verts puis refroid i
dans de ['=au glacée. | es agoutter rapidement

et les résarver sur un papier absorbant. Hacher
finement L= gingembre et tailler trés finement
l'wignon rouge. Mélanger las haricots, avec le gin-
gembre [aignan, puis assaisanner avec de [huile
d olive at la flaur de sal.

La vinaigrette
Prélever le jus du ctron. Mélanger tous les ingré-
dients.

Finitizn et dressage

A laide d'une mandoline, tailler de fines tranchas
de courgettes trompettes. Dans una

assietie creusa, disposar las haricots, les
tranches de courgette et las cerisas tailléas en
guartiers en donnant du volume. Verser la
vinaigreite. Decorer de feuilles de roquette et de
pistaches torméfiées.

LACCORD METS ET VIN

Chateau Paradis « Terre des Anges »
Coteaux d'Aix-en-Provence rose 2018

% Surce plat aux saveurs
|  méditerranéannes, ce rosé de PFrovence
| o uni belle complaxite da cépages [T0%
— Syrah, 0% Mourvidre at 10% Ralla]
5 accorde 3 merveille. Sous sa rmbe
d'un rose de belle intensité auwx legers
raflets grisés sa dégagant des affluwes
margués de fruits muges, qui fond
£cho 3 cewx de cetie entrae raffinée,
sur un fond &gice at minéral a la
fois. Artague puissante an bouche,
suivie 0’un développemeant fruité
complexe oscillant entre fruits
rouges [framboisa, cerise] at 3
noyaux |péche devigne], jusqu’ala
firale lgérement iodée, parfaite
dans e cadme du« Mirazur =, ke
restzurant de Maurn Colagreco avec
vue sur la Maditermanéa. Une subtile touche baiséa
atvanillés, due 3 L3 vinification des Mourvédres en
demi-rmiuits, puis alavés dauy maois sur lies finas,
confére une originalité supplémentaine.

wvw chateauparadis.com

-
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CHATEAU PIGOUDET
Cirede I'Oratolre
14,90

Grenache, Rolle, Syrah
« Une gédcate robe rose. Le nes et

dflicod dur W OQrUMmER oWeT Ofd
motrs flovoles of de fruits 8 chow

ALY

L& VENISE PROVENCALE

Currde Bliss

990 L

inrenarhe, Clemault, ©owrmle

& Uim robe ouv refiets coroil. Le ner
FEF rohE Jur O mohes df obrod e,
Lo bowglwr e3f croguante @f fRece,

CHATEAU DE VAUCLAIRE
Cirste Chibeau

riod

Sytak, Civsault, Cabernet Saanvignon
s Line robe marbre roae botionte Lin
fdpant nex de petits fruits rovges. Le
bouche rif privcoee of fiegonie srrver

blanche, Lo bouche franche of ofsal  foule f0 wWeddile, »

téronde opeuie o longue owre ded 33 Rowbe De Saukerd

AQEFE OF CEIFOAE. »
Roails D houguei B1560 Riani

13500 Martigus
Thl: D4 4781 3393

Tél. : 04 94 BO 31 78 / pigoudet.com  Wwenieprovencale it

CHATEAL PARADIS

Cuwée Terre des Anges

Syvah, Mourvedre, Rolle

# Ling robe chair rose. L ned o3t fur ket ardmes [lorour
ower ces nuonces de sweow. Lo bowche e5f droie of tres
froiche. &

Chaartser Paradis - Chemin De Pomiméesr

13610 Le Puy Sainte-Réparade
Tél. - D4 47 54 09 43 | chatesuparadss. com

par wn joh perienl Fangle solne et
s ronrd O ponE Dign

4398 Rd 556 - 1 3650 Meyrargues
TéL : 04 42 57 50 14
thatesudeyauclaire com

DOMAINE DE SURIANE

Carpie 1584 - 6,60 €

Grenache, Syrah, Caberned Sawvignen, Cinsaulk

i D ronbe rose clair L ner &30 géndreus sur e canfil meec
des nwances de brioche ot de flewr doronger . Lo bouche
et déficate, &plcde of florale »

S5O0 Chemin Departemental 10

T3R50 Saint-Chamas

Tél. ;0 30 50 91 19 [ domaimedesarianeir
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| E GUIDE
HACHETTE

DES ROSES

Le guide d’achat de référence
1000 vins rosés retenus parmi
& 000 dégustés a l'aveugle -

Notes et commentaires de
dégustation - Bonnes affaires et coups
de cmur - Les producteurs & découvrir

CHATEAU PARADIS

HACHETTE S
] Win tres reussi

E> VINS

2020

Terre des Anges 2018

@ Provence » Coteaux-d'aix-en-provence

T

\.“MI

e vigneron

Situe face au massif des Maures, a l'extréme nord de lappellation coteaux-dax-en-provence,

ce domaine de 80 ha est propriete de Xavier et Odile Thieblin depuis 2011

|_avis du Guide Hachette des Vins
La syrah (70 %) et le vermentino (10 %) ont ete eleves en cuve Inox, tandis que le mourvedre a

ESCAPADE |

CHATEAU PARADIS

POUR DECOMPLEXER LE VIN

7 J%

« Paradis, cérait un beau challenge o1l il fallait redéfinir la production
et l'image, deux ans aprés le rachat par la famille Thiéblin », raconte
Jérémie Peckre, A la téte de ce domaine en Coteaux-d’Aix-en-Pro-
vence. Il a donc eu carte blanche pour construire petit & petit ce
paradis & quelques minutes d’Aix et « ke faire connaitre en expliquant
simplement, avec passion, ce que lon fait. Ca prend tout de suite sens a
la dégustation. » Pas de personnel affecté au caveau, chaque membre
de Iéquipe peut accueillir les visiteurs et faire gotter les vins en ra-
contant la vie de la propriété, car, ici, tout le monde participe aux
événements, aux vendanges, parfois  la vinification, suivie par un
trio d’cenologues de choc, les Tardieu pére et fils et Philippe Cambie,
célebre conseil du vignoble de Chateauneuf-du-Pape (lire son portrait
en page 16).

Entre mai et juillet, I'équipe propose un programme d’événements
varié, notamment des concerts dans la cour, entre cave et caveau, avec

bien stir des dégustations de vin, ou un sentier vigneron en accés libre
autour de trois thémes (géologie, histoire et vin)... A force d’explica-
tions et de dégustations des cuves par cépages, a aussi émergé I'idée
d’un atelier d’assemblage ot chaque participant s’essaie a élaborer
son propre vin. L'occasion de valoriser les rouges, qui représentent
20 % de la production. « Ici, les grenaches sont fins et floraux, et les
syrabs trés minérales, avec des aromes de violette, comme dans le Rhone
nord », précise fierement Jérémie Peckre, qui avoue un faible pour ce
cépage. Il est particulierement sublimé dans la cuvée Terre des Anges,
complété de cabernet sauvignon, I'assemblage offrant un vin puissant
et exubérant sur les fruits rouges et noirs (19 €). Mais Jérémie réve
d’une IGP Méditerranée, 100 % syrah, ou plutot a base de serine,
une cousine de la syrah, plantée tout récemment.

13610 Le Puy-Sainte-Réparade
04 42 54 09 43 — www.chateauparadis.com

sejourne dans des demi-muids. Le résultat est un rose clair et impide, au nez dagrumes et de

fruits exotiques, bien equilibre en bouche entre rondeur et fraicheur. 20 | i
fome deVimy
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Notre sélection de vins apres-ski !

HORS-SERIE CENOTOURI Publié le 22/02/19 par Romy Ducoulombier

ToncdNim

w W W . T E RERSESDNESVRIENEC cC oM

Terre de Vins, Avril 2019
HORS SERIE OENOTOURISME

1

Paradis

Voici notre sélection de 7 cuvées cocooning pour se réconforter au coin
du feu aprés une journée dans la poudreuse.

Cuvée 60 mois, par Marcel Cabelier, Cremant du Jura, 9,90 €
Pour |'aperitif, cet Extra-Brut a la robe or dévoile ses bulles fines et un bouquet toasté. Gourmand on le

—, Clest son vrai nom, celui dela Parcelle sur le ca- sert trés frais, aux alentours de 5°C.
: 3 dastre napoléonien. Le domaine, créé dans les
A.IX 6{ teﬂ/aSSe , p . , ’ . . Cuvée rosé 2018, Chateau Paradis, Coteaux d"Aix en Provence, 8,90 €
annees 30, a depUJS le début du XXeéme siecle Assemblage de syrah et de grenache, ce rosé est issu des plus belles parcelles de la propriété. Une robe
entrepris de restaurer la bastide de construire péche, un nez d'abricot et une bouche fraiche @ rien de tel pour se remettre de ses émotions.
bl

la cave et de restructurer le vignoble. Il produit
une belle proportion de rouges frais et miné-
raux grace a une forte amplitude thermique.
Depuis deux ans, il entend mettre 'accent sur
loenotourisme avec deux circuits découverte
de 1,5 et 3 km, agrémentés de panneaux d’in-

WeiB- und Rotweine aus der Provence

de chéaieal

Le chéteau de Fonsco

AOP Cdtes de AOP Coteaux Varois en Provence Blanc Schéne Wirze,
Provence Blanc: Chateau de I'Escarelle, Mes Bastides 2017 saftige Frucht,

Cuvée La Angenehme Frucht, saftige Struktur, anregend. sehr lang.
Chapelle de

Sainte Roseline Chateau Saint Julien 2017 AOP Coteaux
- '; - 2017 Intensiv, Pfirsich, Ananas, dichter Ansatz. dAix en Provence

abrite une cinquant
tir de 195 €) aux
élégants. Dans le parcd

e vintot . \ o Komplex, Rouge

we ey formation, a chaque parcelle, sur les paysages,  rtfiert worzig  AOP Cotesde Provence Rouge ot
des ?fa‘“f‘l,[‘e e , . . d i . und mineralisch.  Chateau La Mascaronne, Fazioli 2016 Vignelaure 2016
Zf,?ﬁf;fls;feiv?m‘g:,; leS Cepages, le cycle de la Vlgne...Ludlque et l - Cassis, Lakriz, Gewlirze, sehr elegant, lang. Vielschichtig,

qui compte 1 5 , . . . | LaMascaronne groBe Finesse
Mot pédagogique, un atelier de connaissance des A7 viaseta2ns  Domaine geta sangitre

und Eleganz.
de 26 € brunch le dim

Orangenbliiten, Mandarine, ausgewogen, lang. Prestige 2016

ghe . o ct V4 ’7 .
o i ey cépages propose une dégustation des gre- Dich, komplex, Garigue, Chiteau Paradis 2016
salons pour séminaires Clos des Vignes, Ferme des Lices 2018 viel Finesse. Anregend, saftig, Kirschen, feine Tannine.
P i .
: = 4 A . ) ) ) )
: : g wooiisd  nache, syrah et cabernet sauvignon (2h-10€); Sehr intensi, gelbe und Zitrusfrichte, cremig L _
s . Cuvée La Chapelle de Domaine des Ouilligres Absolu 2016
. . ) i ) .
Balades au Paradls un ateller d assemblage Oﬁre a Chacun la AOP Coteaux d'Aix en Provence Blanc Sainte Roseline 2016 Viel rote Frucht, elegante Wiirze, Potenzial.
La Source deVignelaure 2017 Reizvoll, samtig,
>

, i nom, celui de la parcell Slason, ; ; 3 I B4 4 . \ - -
g Z[d i,’}e",?;pl‘}é"ﬁnznlfluedo r;:‘::i:ec’ecsrzz 32 ?L(i pi;g;q\;;ugsiteher ic connaissance p OSSIb 111te d el ab orer son vin ap res quelque S Mineralisch, spannend, faszinierende Prasenz. spannende Strukiur, AOP Coteaux Varois en Provence Rouge
dans les années 80, a depuis le début du  grenache, -syth et ::l:lfer:cgtlxs::::\?'n o > lang B e a0 1E
XX siécle entrepris de restaurer la bastide, (2h-10€): R ignon : /4 . ; ; . .
A e o el She la?o v 1?1:21:21 d Bazsembhg? offre 3 essals en eprouvette avant d Y appo ser sa Les Quatre Tours Prestige 2017 Clas Cibonne Prestige Intensiv, stiBe Frucht, schibne Frische, lang.
Z;gm,l,le, Ilﬁgirodui[ [_mg belle p}op?mon quelques essais en épm‘:ve:::r :3:11“ \:lg‘apr‘es , . WeiRe Blirten, Pfirsich, gute Frische, Finesse. QOlivier 2006

e rouges frais et minéraux grice a une g Y ap- 3
e appld i Depis g, Eo g e e 03k 35 & Ty propre étiquette (2-3h-35€). La cour du cha- -
ans, il cntex:f mettre l'acc:iem sur | oel;:tou- tival de musique rocc‘]l{?n, e enl juillet un fes-
risme avec deux circuits découverte de 1,5 de v soul avec y b : 3 : :
e ot B o e teau accueille en juillet un festival de musique N i
i;a::;ag:hl:q:;cliﬁ?lll:v?; - pfysd:g €S Chéteau Para :‘31;1%1’[“:? > sreseae

5 e... Lug 04425, 5 © Puy-Sainte-Re .
e 01854 Lo e s rock’n soul avec un verre de vin offert (25€ la

place, 8€ la bouteille a consommer sur place). Chatee}u P al:adls rouge 201? ) )
Traduction : Stimulant, juteux, aromes de cerises avec des tanins fins.




Meilleure note dans le classement |
des Rosés de Provence b

The Washington Post

Food

Conjure up Provence with this $10 French rosé

WINE ADVOCATE

By Dave Mcintyre
May 24

« Lors de mon voyage en Pro-
vence au mois de Février, jai '
dégusté plusieurs rosés dont
le Terre des Anges du Chateau
Paradis, l'un des plus fins que

jaipugoiiter. Cevinestissudun
- assemblage de Syrah (70%),
| W—— de Mourveédre (20%) et de

Vermentino (10%) avec une
vinification en demi-muids
pour le Mourvedre. Cette cuvée |
est moins fruitée que les rosés :
classiques, mais elle est plus |

% % % Exceptional ~ W W ir Excellent W ¥¢ ¥ Very Good

e '
2018

| QUINCY:

MATAKANA ESTATE

Marborough

Chateau Paradis 2018

* W &

Coteauus dtx-en-Provence, France, 520 3 riche et équilibrée avec desnotes |
Pale and subtle, this lovely rosé seems to carry the scents of the Mediterranean coast on a sea breeze. A blend * ‘ de f rutts ro ug es. On dlStt ng ue S
of syrah and grenache. ABV: 13 percent. s . éga lemen t des notes de SOUS- . I\ :

Imported by Bridge Imports, distributed by Global Wines: Available in the District at Bin 1301, the Bottle

. . ° 1 B -
Shop, Calvert Woodley, Chevy Chase Wine & Spirits, Cork & Fork, Michigan Liquors, Pearson’s, Rodman’s. o bo 1s et de g arrzg ue qul amenent i e
Available in Maryland at Beer, Wine & Co.; Bethesda Market; Capital Beer & Wine; Cork 57 Beer and Wine; P : £ i d e l a co mpl e xi té. L éger, a éri en

Lance’s Beer & Wine; and Shuvam Beer and Wine in Bethesda, College Square Liquors in Westminster,

Crescent Beer & Wine in Bowie, Drink Fine Wine & Spirits in Timonium, Fenwick Beer & Wine, Seminary
Beer Wine & Deli and Snider’s Super Foods in Silver Spring, Finewine.com and Pinky & Pepe’s Grape Escape
in Gaithersburg, Friendship Wine & Liquor in Abingdon, Iron Bridge Wine Co. in Columbia, Old Line Fine
Wine, Spirits & Bistro in Beltsville, Rodman’s (Wheaton, White Flint), Rollins Beer-Wine-Deli in Rockville,
Roots Market in Olney, Sugarloaf Wine Cellar in Germantown, the Wine Harvest (Gaithersburg, Potomac),

World Gourmet Wine & Beer in Potomac.

avec une longue finale struc-
turée sur des arOmes de zeste
dorange. Vous serez chanceux
de déguster l'une des 7 000

1 o 7
Chateau Paradis rosé 2018 bouteilles de cette cuvée. »
3 étoiles : exceptionnel

«Pale et subtil, ce joli rosé semble porter les senteurs de la cote méditerranéenne

sur une brise marine. Un mélange de syrah et de grenache.»

VIN DE PROVENCE
@ R K oureiLLE AU CHAT - JOE CZERWINSKI, rédacteur au
e L= s Wine Advocate, a dégusté et attribué E
S g T gt la note de 93 points pour le Terre des
; Anges rosé 2017.

)




= " WINEENTHUSIAST

-~ TN MAGAZINE
= < —
92 £ 2
WINEENTHUSIAST TOP 30 ROSE DE PROVENCE
- . . : - TASTED 100% BLIND
3 Edltors Ch01ce BY ANDREAS LARSSON
Heo g

" e , 89/100

« Partly wood fermented, this

' rich wineis the top of the range at

. this estate. From perfumed, ripe
Syrah, MeurvedreandRolle, the
| wine comesfrom the best parcels
" knowtiasthe Terre desAnges (an- &%
gels). Thisimpressive rosé will be

a8 even better at the end of 2018. »

7 ! ROGER VOSS reviewed the Terre des Anges
X - rosé wine 2017iwith'92 points.

« Ce vin provient des meilleures. ; 2%
parcelles du domaine. Issue d’un +
. assemblage de Syrah, de Mour-

3% ! védre et de Rolle, cette cuvée | Péﬂf‘adis
chateau ‘ haut de gamme est partiellement ; B N
| L&La_d i S j = boisée. Riche, complexe et frui-

& e, ce rose gastronomique peut g_,;

’*\_/

\=

cJerre fgu e ;3”({)

étre dégusté jusqua fin 2018. » |

. ROGER VOSS, rédacteur au Wine Enthusiast, | .
‘ a dégusté et attribué la note de 92 points pour P
le Terre des Anges rosé 2017.




ENTHUSIAST

« Remarkably clean and precise, ¢ with  red-currant _fruits,
the 2017 Coteaux dAix-en-Pro- & TR e acidity and spicy pepper &

vence rosé is a 60-40 blend of [N il SRR . | RN NN I RIS ]
Syrah and Grenache. Peach and = | (& EEEEEEEE L o Yy

— melon notes mark the nose, while = &
Vg the medium-bodied palate is silky =

and ripe, picking up hints of red
berries on the long finish. »

:‘ ROGER VOSS reviewed the Chiteau Paradis | -

Y . .veL . ‘ s rosé wine 2017 with 90 points.
JOE CZERWINSKI, reviewed the Chateau | = ¥ N 3 (S o

Paradis rosé wine 2017 with 91 points.

il

« Remarquablement structuré et A ‘3{ i . o
fin, ce Coteaux d’Aix-en-Provence o |

2017 est un assemblage de Syrah = " "% _ | ; b
(60%) et de Grenache (40%). |  [s i’ s iy rouges, marque par des |
Le nez est marqué par des aromes NP e B notes dépices. La bouche est
de pechehet de melon. La bobuclhe i L B » gourmande avec une belle
est fraiche, aérienne et subtile- A e ‘ L Y . 17 Ry
Ji . o o Waie acidité. Unvin élégant d’'une &
ment corsée. Une longue finale = o G | X

 qui présente des aromes de fruits | g R E . grande finesse. 1l est prét a .
~ rouges. » R SN X étre dégusté. » :
- JOE CZERWINSKI, rédacteur au Wine e :ff"" ik ] B, & ROGER VOSS, rédacteur au Wine Enthusiast, a

Advocate, a dégusté et attribué la note de X L & S A iyl dégusté et attribué la note de 90 points pour le
91 points pour le Chateau Paradis rosé 2017. L R SRR WRY @i Chateau Paradis rosé 2017.




Vins et Gastronomie, Eté 2018

Chateau Paradis @
« Terre des Anges »
Claire et limpide, sa robe aux reflets argen-

tés précede un nez riche (sureau, rhubarbe,
zan). Attaque épicée en bouche, suivie de
fruits ronds et pleins, mars a point avec une
persistance aromatique exemplaire.

Prix : 13 euros

Le Figaro Magazine, Méditerannée, 27 Juillet 2018

) CHATEAU PARADIS ©
=1 (coteaux d’Aix-en-
Provence). Un petit
l J trésor que ce Terre des
Anges, assemblage

assez rare de syrah,

BENALLA, GENDARMES DE MITTERRAND, DARECUE \ mourveédre et rolle.

LES D OSSIERS NOIRS Mais quel vin ! Le nez
exhale mille senteurs :
D E L ’ E LYS E E ;raise, groseille, cassis,
igue, amande...
' I "..-ll'fh,, 1 I'-‘ I H Lg palais, assez tendu,
h - \ dévoile fraicheur et
MT =1 finesse aromatique.
N A tester sur un gigot
d’agneau confit
ou un thon roti
alaplancha. 13 €.
Au Puy-Sainte-
Réparade (13)

(04.42.54.09.43 ;
www.chateauparadis.com).

l‘l llu—nhﬁ-:-—. e -Tl-g-’:

Sélection

Chaque été, lengouement que sucsite larrivée du rosé nouveau ne se dé-
ment pas. A l'image du trés beau millésime 2017. Nos coups de coeur.

Par James Huet
Rosé de Provence

CHATEAU PARADIS
Coteaux d’Aix-en-Provence. Un petit trésor que ce Terre des Anges, assem-
blage assez rare de syrha, mourvedre et rolle. Mais quel vin ! Le nez exhale

mille senteurs : fraise, groseille, cassis, figue, amande...
Le pelais, assez tendu, dévoile fraicheur et finesse aromatique.

A tester sur un gigot d'agneau confit ou un thon roéti a la plancha.



. « Made from a classic Provence f
% blend of 50% Syrah, 40% Cabernet %

Sauvignon and 10% Grenache, the (S
~ 2015 Coteaux d’Aix-en-Provence {. .
- tastes like a Bordeaux blended with i3
" a Southern Rhone ! Saddle leather, § :
lead pencil, currants and spice all _' S
"% emerge from this fullbodied, rich,
<! mouth-filling beauty that offers '
%% tons of charm and character. It will }

AP TR
o Sl 4 7T
: Z

o 4

« Even better, the 2015 Coteaux d’Aix-en-Provence Terre des Anges is ¢
a blockbuster that’s made from 70% Syrah and 30% Grenache, with §
the Syrah raised in older barrels and the Grenache in stainless steel. §
Graphite, toasted spices, black raspberries and garrigue all give way
to a big, full-bodied beauty that has tons of fruit, notable purity and §
a great finish. Drink this seriously good red over the coming 7-10 "

years. » Jeb Dunnuck reviewed the Terre des Anges red wine 2015 with 94 . .
points. s

g
% keep for 8-10 years. » Jeb Dunnuck,
& & reviewed the Chateau Paradis red wine *
4 2015 with 91 points.

Elaboré & partir de cépages clas- | |
g siques issus de Provence, ce Co- Y
2 teaux d’Aix-en-Provence 2015 a la £%&
; robe rubis charme immédiatement
par la puissance de son bouquet. Au §
nez, des aromes de cuir, de mine de
R e by | g 5 crayon se mélent a dagréables notes §
« Ce Coteaux d’Aix-en-Provence 2015 est un « blockbuster » issu d’un g4 | E | ~“" de groseille et dépices. Riche en §
assemblage de Syrah (70%) et de Grenache (30%). Ce millésime pré- & | =% bouche, ce vin voluptueux dévoile §
sente une belle robe profonde couleur rubis. Le nez est expressif avec ;;u-; - charme et caractére. 1l se déguste
des notes de graphites, d’épices grillées et de framboises noires. En g ‘1 comme un vin de Bordeaux assem- §
bouche, 'attaque est fine et corsée avec des aromes de fruits. Un vin § 4 “ blé a un vin du Rhone du Sud ! »

i L GRS ; ¥, Jeb Dunnuck, a attribué la note de 91
d’'une belle profondeur et d’une pureté remarquable. » Jeb Dunnuck a ‘$&8 221 ¢

points pour le Chateau Paradis rouge 7
attribué la note de 94 points pour le Terre des Anges rouge 2015. )

Wiy
x -
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Rouges & Buiney .
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14,75/20

CHATE AU
PARADIS

NOTRE DOSSIER DEGUSTATION Devie Trsdes e 201
BANDOL PROVENCEN =«
ROUGES D'EXCEPTION RICHESSE AROMATIQUE st

ET TERROIRS MULTIPLES

LUine belle robe rubis ovec des reflets
wioline. Le nez est floral, sur o violetie \

G,&ETQDNOM IE puis évolue sur des notes de reglisse

et de fruits rouges confits. Lo bouche

I e . est genéreuse, puissante gvec des
; tonins soyeux et des notes de cerise L

ovec evolution sur kes épices. Bouche

SON EXTRAOQD! NAIRE .ln.r.lglue. et bren r-tmrturé.e pour ce
REPAS DE FETEE beau vin qui pourra dormir sans pro-

bleme guelgues onnees en cove g
Finstor du 2012 oujowrd hur superbe
o lo degustotion.

1




DEGUSTATION COTEAUX D'AIX-EN-PROVENCE

NS
EN PROVENCE 16,5/20 1.65/20 16,5/20

| DOMAINE DE BELAMBREE CHATEAU REVELETTE LES VIGNERONS
Cuvée l'effet papillon 13,50 € DE GRANET

_ 13 € Rolle (50%) Ugni blanc (30%) Sauvignon Cuvée Spéciale
Rolle (60%) Sauvighon (20%) Sémillon blanc (20%) 5€
(20%) Chemin de Revelette Rolle, Grenache Blanc
2070 route du Seuil 13490 Jouques 2006 route de Berre
13540 Puyricard revelette.fr 13090 Aix-en-Provence
domainedebelambree.fr « Belle robe dorée. Le nez est agréable lesvigneronsdegranet.com

’ « Robe dorée aux reflets verts. Un nez sur la garrigue, notes de pétisserie etde « Une robe dorée limpide. Le nez est

fin sur les fleurs blanches. Bouche ronde, miel. La bouche est longue, structurée, fin sur les fleurs blanches. Belle bouche
grasse et persistante ; notes exotiques. »  avec du gras. Belle acidité. » suave et longue avec un beau gras. »

COTEAUX
VAROIS

LES 25 ANS
DE LAPPELATION

CASTRONOMIE

POISSO
& ROUGES

LACCORD METS E
DE TROIS JEUJN
-

#
od »

VIGNERONNES

CES DOMAINES QUI RESTENT
DANS LA FAMILLE

PHOTO : SOPHIE SPITERI

98

16.5/20
CHATEAU

DE VAUCLAIRE

6,90 €

Rolle (90%) Grenache
blanc (10%)

2398 RD 556

13650 Meyrargues
chateaudevauclaire.com

« Lumineuse robe dorée. Un
nez de garrigue et de fruits
a chair blanche ; notes de
miel. La bouche est longue
sur les fruits exotiques et les
agrumes. »

Domaine

[LAMBRI i

lUI}
ey

7

o

{.Tffzz fompeillom

CHATEAU

REVE|ETTE

16,5/20
HOSTELLERIE DES
VINS DE ROGNES

Cuvée Pierre de taille

6,10€

Rolle (60%) Sauvignon blanc
(30%) Semillon (10%)
Chemin de Bres, RD 15
13840 Rognes
hostelleriedesvinsderognes.com
« Belle robe dorée. Le nez
est aérien sur les fleurs de
champs ; nuances de citron.
La bouche est fraiche et
agréable. »

(e

Les tarifs publiés sont susceptibles d'étre modifiés par les vignerons.

%::'t:cr -

16/20
CHATEAU PIGOUDET

Cuvée I'Oratoire

13,90 €

Rolle, Sauvignon

Route de Jouques

83560 Rians

pigoudet.com

« Jolie robe dorée. Le nez
est élégant sur les fleurs
blanches. La bouche est
agréable avec une belle te-
nue. De la fraicheur et des
notes de citron et dagrume
au final. »

RE P 3 '
: DETAILLE
m o

017

16/20
CHATEAU PARADIS

Cuvée Terre des Anges

13,50 €

Sauvignon blanc (60%)
Rolle (40%)

Quartier Paradis, chemin de
Pommier

13610 Le Puy Sainte-Répa-
rade

chateuparadis.com

« Robe dorée. Le nez est fin
sur des notes minérales. La
bouche est légére avec une
finale fraiche et citronnée. »
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CHATEAU PARADIS
2013

adowbé par Prilippe
Hﬂﬁ-ﬁmndb
du !.I:I'I'f Iﬂiﬁ millézime
2003 de Terves .-i.lgr_rnf

201 3 ravira tows les amurteurs de
ﬁhﬂi‘fhﬁrﬂmﬂi

Tl sr des
] LTI P T

e I_umd:-:&nid:
5L BH e
et e wn flet

e et Sommt e bl

e

L Jurangom sec Ql.rar.m TmlF: 2015 du

Domming Caufrapé et un wim vraiment frés
réable ef writaldement biem dabaré i base
& Pelit ."r!lur:urr:g S0%, Gros Jl-'l';zrum_g S0 %

Vendw SELULEMENT 13,80 euros [z hmeteille,
ce Cuatre Temps B0 5 est inconfesiale mem
mn wen d un n.zll:lp.:l.r! qmﬁ!q,-"Frr:c r_tn.'rprmrr.lm'.

An mez, dec notes de péche, de Etchi ef de
r:ln.:ln:l'amrfl:lrtmr Hicieusement avant

d atterrir en bauche awec ume exguise romdenr
ef bongueenr.

Kaccordera awer des wiandes Hanches ef des
pu:ll'ﬂn-r:l.n

Michées entre la montagne de la Sainte Yichoire et e
Luberon, les vignes du Chitean Paradis <'étendent sur 80
hectares, 3 l'extréme nord de l'appellation Coteanx d Ao
ani=Provence, mh:nmmunedPFE'u:.r-‘:-ume-ReE:ndz.m
plein coewr de la Provenice, depuis maintenant 50 ans.

Le domaine a été créé dans bes années 1980 par
Jacques Heon 3 l:l:rtl.'rd une vieille Fil‘c!".ll! vignes

TERRE DES ANGES BLANC qui portait le nom de Paradis.

La vigne est travaillée en agriculture raisonnée:

un engagement de qualité, en harmonie avec les

valeurs dumamr.].-:dtugmltam:ﬂlﬂ fondres
récemment ajoutés aux barriques traditionnelles, assurent
une élaboration des vins soignée et innovante. Michel
Tardien et Philippe Cambie, EEI.'Il:IIl:IFLIH Tenomamies de
la Vallée du Rhone, partagent l-:url:l::-nl:-n aves |'équipe
du domaine pour élaborer des cuvees ambiticuses msues
d'assembliges minutieux.

Chitean Paradis
Ferme de Pommier, Quartier do Paradis
13610 Le Puy Sainte Réparade

b st maradic con

DUATRE TEMPS 201
DOMAINE CAUHAPE
JURANCONSEC

Miché au ceeur du Jurangon, entre
Pyrénées et .-’Ltl:nl:iql.:i vignoble du
Domaine l'..'.mh:F-é s'Etend aujourd "hoi sur
44 hectares de coteaux exposes sud-est.

Le climat caractéristique de la région allie
ILLeeuT minrnta rde et douceur ooéane
favorisant |'élaboration des wins blancs
moellews.

i |:|n|up.1ea la qualité du terroir, précieux
? de silice et de plet:. il
F-:rr.nct |:| e r|.r|'|.|:r|i:|.Ll.1:||.1|nI::=-=-|:r|.-.:-|:d.ﬂ

cépages du Jurangon:

Laros Manseng, Petit
Mamengﬂ[mrbu
auxquels il fut
ajouter le Camaralet
et le Lauzet, deux
cépages anciens des
Pyrénées qui ont
ore rzphmﬁ et sont
devenis le pivot de
I'azsemblage des

blancs sacs.

DO AN E

CAUHAPE

Domaine Canhapé
Henri RAMONTELD
Chaartier Castet

el 360 Monem

_ll.ll:ll HCORN BEC

BMIAMIAMIAM RENTREE IOIT  page 55
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o O CHATEAU PARADIS
™ Cuvée Terre des anges
AOC coteaux d'aix 2016
Avec cette cuvée Terre des anges, assemblage de syrah, grenache et mourvédre,
le domaine viticole puéchen, qui s'est beaucoup agrandi et modernisé ces dernieres
années, propose un rosé de haute tenue, tout en équilibre entre fraicheur, fruit et

La gastronomie en Provence minéralité. C'est ample, long en bouche et particulierement élégant.

Chateau Paradis, quartier Paradis au Puy-Sainte-Réparade (acceés par la D556),
' i s
I r
w

taillees poul'éteé

Du lundi au vendredi, de 8h30 a 12h30 et de 14h a 18h ; le samedi, de 10h & 13h et de 15h a 19h.

5 4

| . o *

Chateau Paradis

Cuvée Terre des anges
_ AOC coteaux d'aix 2013
Xavier Thl?hllﬂ:, }"E'II'.II.] du monde des E-p:il"i.!l!ﬂﬂ!{ réunionnais, a
hﬂau::ﬂup III'J‘I-’L'EI.L tant ala ‘-.'iE,rl;l:' que dans les chais, pour faire
de Paradis I'une des valeurs stires des coteaux d'aix-en-pro-
ence. 1l est en train de réussir son pari, comme le démontre ce
erre des ANECs blanc, trés marqué par le sauvignon (assemblé
L du grenache), mais sans les dérives qu'on croise parfois sur
ce cépage qua nd il ]:-n:-nrj trop le soleil provengal. L'élevage
de six mois en barrique confére au vin du gras et de I'am-
pleur sans masquer le fruit.
Chateau Paradis, quartier Paradis au Puy-5ainte-
Réparade (accés par la D556), 04 4254 09 43.

‘ ou lundi au vendredi, de 8h30 a 12h30 et de 14h A18h:
Eﬁ“ de chef a tester le scamedi, de 10h & 13h et de 15h & 19h.

S re
ures tables en terrasse .

B B e o

5m
Les dernieres tendances dans nos domaines

La Provence

B ik U Ut quaatidien




Decanter

Barton &
Guestler,
Passepaort,
Cotes de
Provence, France 2015 21
E20 wWadtross
A wery stylish pale peach
colaur, with spdcy aramas and
4 taueh of Iragrant herbs. Crisp
acidily badances a bint of
residual sweebness and
handsome minerality follows
through into delicate almond
niuttiness. This is creamy and
gentie now but will develop
ayen further, Drink 2006-2018
Alc 133

19" ZOT‘

Domaine de
Fondrécha,
Ventoux,
Rhdne,
France 2015 91

EI.25 H2¥in, Terra Wines
Layered and lifted aromas of
zpicy, smioky redourrants and
pomeagranata. Plenty of
interast stemming from the
crisp herbal acidity, minerality
ang woodsmake character
comiining narmoniausty with
peaches, roses and fraarant
red berry fruits, Drink 2006
Alc12.5%

Chateau de
Laneyre, Ple
St-Loup,

Coteaux du

Languedoc, France 2015 <0
E12.95 Alllanse Wina
Captivating sweet appde nose
and palate with a Rerbaceous
nole, Thera's a diskinclive
crunchiness Lo Lhe red fruil and
a mouthwatering acidity that
enchances the lingering mineral
fimish. This is attractive now
but certainly has the potential
to develop a bit furthar. Drink
2016-2017 A 13.5%

Domaing
Gavoty,
Cuvée
Clarendon,
Cates de Provence, France
201591

£15.95 Jeroboams

Bright red fruits come spilling
out of this appealing rose,
Succulent, swaat-fruitad and
spicy with a crisp and juicy frait
character and zingy acidity.
MNat overly long or complax but
Wy ficely mache and vary
drinkabde now. Mallifluees snd
refreshing, Drink 2016 Alg 13%

Chateau Paradis,
Terre des Anges,
Coteaux d'Alx-
en-Provence,
France 2015 91
E30G ElNs Wines
A shightly reductive, confected
character that smooths nko
classic paaches-and-cream
perfume and a delicale,
honeyad straw Flavaur, Full of
grace and zest, there's an
attractive sweetness to the
ripe fruit, seductive weight and
balance and a long, mineral
finish, Drimk 2016 Alc 13%

23

Domaine
Laporte, La
Terre des
Anges,

Sancerre, Loire, France 2015
a1

E13.95 Perfect Cellar

Guite a vibrant pimk for
Sancerra rosé. Fragrant, classic
Finot Moir arcomas of wild
strawberry, great fruit purity, a
little spice and a slightly leafy
character, Bitterness on the
finish is smoothed out by softlhy
refreshing lingering acidity and
an elegantly silky texture
Drink 2006-2017 Alg 12%

TOP 50 ROSES

Clos Cibonne,
Cuviée
Tradition,
Cites de

Provence Cru Classé, France
2004 91

E20 market Row, Bed Squlrel,
Solent Cellar, fwig, The Grape and
the Gaod, The Gaad Spirits Ca, The
Sguare Wine Co, Unwined Taating,
Vagabond

Delicate peach spice perfume.
A crisp and fresh palate of
creamy fruit, with dry mineral
ratas an the finish. Showing
some style and elegance with
ift and concentration. Drink
2006-2017 Ale 13.5%

Fammille
Sumaire,
Chéteau
Codissin,
Ciotes de Provence Ste-
Yictoire, France 2015 91
E13.50 Gddbins
Brillizntly fragrant with swaat,
spicy red fruit aromas. Guite
weighty on the palate, but the
fruit flawour s more onentad
tawards tinned than fresh in
style, with a supple teature and
depth, This would e great a5
an apentif ona ot day, Drink
2006 Alc 13% =

1
|

& wkviay
LOUSS N

CRILR U
i

For full UK stockist defails, see pi03

DECANTER « Sepitember 2016 23

Mondial du Rosé@

Cannes - 2016

73" edition

La dégustation
des Rosés
du Monde

Le Président National

Chateau Paradis

AOP Coteaux d'Aix-en-Provence - Chateau Paradis rosé Chiateau Paradis - 2015

(Grenache, Syrah)

Le Commissaire Général



RESTALRANTS ET VINS

Tel: 0442540943
Code postal : 13610
Wille : Le Puy Sainte Réparade

Contact : contact@chateauparadis.com

COMMENTAIRES DES OENOLOGUES DU GUIDE HUBERT 2017

ROUGE COTEAUX D'AIX. EM PROVENCE
COTEAUX DAIX

16720
2012
D fruit bien mir, prune et et cassis confit avec des notes
indées. De |a sucrosité en bouche, un fruit savourewsx, avec
des tanins fins et serrés. Attendre encore pour un veau £n
ragoft.
ROUGE COTEAUX D'AIX EM PROVENCE
TERRE DES ANGES 17 /20
2012
D cassis caramélis€, du fruit frais avec de la menthe et du
pralin. Lz bouche est tendre, minérale, les tanins encore
jeunes mais soyeux Attendre ou avec un bosuf en daube
provengale.
BLAMC SEC COTEAUX D'AIX EM PROVEMNCE
BLANC 1520
2015

Un nez de fruit blanc comme la pomme avec une touche
anisée de fenouil. Bel équilibre en bouche avec de la
douceur souple et fruitée et une finale savoureuse épicée,

Pour un bar grillé au fenouil.

LA REVUE DU VIN DE FRANCE

CHATEAU PARADIS BLANC 2015

62 éeme
Concours
des Grands Vins de France

Macon
le 16 avril 2016

Médaille d'Or

Décernée a :__ SARL Domaines et Chateaux

Coteaux d'Aix en Provence Blanc sec - Chateau Paradis
Millésime 2015 - Volume 100 HI
Lot : LPB101215

Pour :

16 706

Avenue Pierre Bérégovoy - 71000 Macon - www.concours-des-vins.com

CHATEAU PARADIS BLANC 2015

LA RE\./UE DU
V‘ln DES MINI-CAVES

A PARTIR DE 300 € 10 000 vins dégustés

DE FRANCE NOUVELLE
farvcom | FORMULE

1599 vins retenus

MICHEL | + d’actus
CHAPOUTIER [ L 1 + de rubriques 2

«LaFrance | + grand format
Chateau Paradis !

Absinthe
Notre
palmareés
des anisés

CHATEAU PARADIS

Coteaux d’Aix-en-Provence.
Finement grillé, avenant, avec des
saveurs toastées séduisantes. Un
blanc (rolle et ugni blanc) a savou-
rer dans les deux 4 trois ans. 8,90 €

BANDO

Cité du Vin| -

52 MEILLEURS .
VINS DE CANNEE

LES FLACONS A ACHETER EN PRIORITE
NUMERO SPECIAL - 244 PAGES =

Dégustation par A. Goujard dans la Revue du vin de France n°602 - Juin 2016

au Pary




RFI, Espagnol o RFI, Espagnol
Article, 22 Mars 2018 Article, 22 Mars 2018
r I Chateau Paradis r I Chateau Paradis

Goiit de France Goiit de France

LAS VOCES (») RFlenespafiol  (») Noticieros v  (») RFI Monde

rfi DEL MUNDO
<« il CEEE -

PORTADA AMERICAS FRANCIA MUNDO SOCIEDAD SALUD CULTURA ECONOMIA

daclfrancés | RFiMisica O | France Médias Monde | 3 Noticias D:J:Duaui

LAS VOCES (») RFlenespafiol  (») Noticieros v  (») RFI Monde

rfi DEL MUNDO

PORTADA AMERICAS FRANCIA MUNDO SOCIEDAD SALUD CULTURA

MUNDO CIENCIA X

Gout de France: jArriba la comida francesa!

Por lvonne Sanchez Difundido el 22-03-2019 » Modificado el 25-03-2019 en 15:29

. Y >
¢ GOUT DE FRANCE

21 24 i i k@{‘i‘?e%

| [[[[1] © Escucnar
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#GOUTDEFRANCE ' Los vinos no podian faltar en este festival Golt de France, como los propuestos por el
Chateau Paradis. Clementine Riveron trabaja para esta casa: “Chateau Paradis es un dominio

Descargar esta edicion viticola ubicado entre Aix en Provence y Pertuis en la denominacion Coteaux dAix en
Provence....en esta ocasion les presentamos nuestros vinos de alta categoria, “Terre Des

[ compartir Anges”.._en los tintos usamos la variedad de uva syrah, garnacha y Cabernet sauvignon, cepas
emblematicas de la denominacion Coteaux dAix en Provence. Para el rosado, usamos syrah,

Del 21 al 24 de marzo en Francia y en muchos Iugﬂres del mundo se celebra monastrell y vermentino, una asociacion un tanto atipica, es un rosado con acentos afrutados

la gastronomia francesa, tal es el objetivo del festival Gout de France o Good pero también minerales. Luego, para el blanco usamos Sauvignon blanco y vermentino que se

France en el que participan 150 embajadas y consulados franceses del llama Rolle en provenzal.”

mundo entero asi como varios chefs reconocidos. Para esta su qLII nta Traduction : « Les vins ne pouvaient pas manquer dans ce festival Goiit de France, a I'image de ceux proposés par

edicién, el tema es la gast ronomia eco TESPDI'ISEIHE y la invitada de honor es lef C%zateau Pgmdl& Clémentine Rn{eron trc,wazlle pour cette maison. « Le Chateau P‘aradzs est un domaine vztzcol,e
) ) situé entre Aix en Provence et Pertuis dans lappellation Coteaux d’Aix en Provence ... d cette occasion, nous vous pré-

la reg ion mediterranea de Provence. sentons nos grands vins “Terre Des Anges’ .... dans les rouges, nous utilisons les cépages Syrah, Grenache et Cabernet

Sauvignon, cépages emblématiques de la dénomination des Coteaux d’Aix en Provence. Pour le rosé, nous utilisons la
Syrah, le Mouvédre et le Vermentino, une association quelque peu atypique, cest un rosé aux notes fruitées mais aussi
minérales. Ensuite, pour le blanc, nous utilisons du Sauvignon blanc et du Vermentino, appelé Rolle en provengal. »
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Chateau Paradis : I'ame d'un grand terroir provencal

Tendances | Avenue des ving [/ Par Avenue des Vins, publié le 16/03/2018 & 12.09

|

Direction la Provence et plus particuliérement
l'extréme nord de l'appellation Coteaux d'Aix-
en-Provence au Chateau Paradis. Le vignoble
s'étend sur 8o hectares de vignes, niché entre la
montagne de la Sainte Victoire et le Luberon,
dans un cadre idyllique. Nous avons rencontré
Jérémie Peckre, Directeur de la propriété.

Une propriété aux multiples influences

Le Chateau Paradis a été créé dans les années 80 par Jacques
Héon, un allemand passionné de vin. Pour la petite histoire, le
nom Paradis provient d'une vieille parcelle de vignes du méme
nom. En 2003, c'est au tour de Philippe et Juliette Deschamps
de reprendre la propriété. Ils réhabilitent la bastide originelle,
font construire des chais et une cave aménagée. Chaque
propriétaire a donc apporté une pierre a l'édifice. Depuis 2011,
c'est la famille Thieblin,d'origine provencale qui détient la
propriété. En plus d'apporter une cinquantaine d'hectares de

vignes supplémentaires, ils ont une véritable stratégie & long
terme pour la propriété. Leur credo ? Créer des vins de terroir
avec une vraie personnalité. C'est la raison pour laquelle ils ont
confié la production et la direction du domaine a Jérémie Peckre
en 2015.0riginaire de I'Hérault, cet ingénieur agronome,
diplémé de Purpan a fait ses armes au Domaine les Cailloux aux
cotés d'André Brunel a Chateauneuf du Pape.
Aujourd'hui,entouré d'une équipe de 6 personnes trés
dyvnamique, Jérémie Peckre dirige les opérations d'une main de
maitre au Chéateau Paradis. D'autant plus que ce domaine aux
multiples influences, provencales et rhodaniennes de par son
histoire, dispose d'un terroir bien particulier : des sols calcaires
avec des argiles déposées par la Durance et exposeés plein Nord,
apportant beaucoup de fraicheur aux vins. "Aprés une phase de
restructuration ou nous avons replanté de la vigne, nous nous
sommes ensuite concentrés sur la vinification pour créer des
vins authentiques, exprimant au mieux notre terroir", nous
explique Jérémie. Ils travaillent actuellement en agriculture
raisonnée et ne traitent que si c'est nécessaire. "Nous essayons
chaque fois que possible, de favoriser les défenses naturelles de
la vigne plutét que de traiter contre les maladies”, poursuit-il.

LExpress
Article,16 Mars 2018
Chateau Paradis
Lame d'un grand terroir provengal

Des vins identitaires

Mémes'ils produisent en majorité du vin rosé, ils réalisent un
travail important sur les vins rouges et les vins blancs. Les
terroirs calcaires du Nord des Coteaux d'Aix-en-Provence et
I'influence du climat plus frais, leur permettent d'obtenir
beaucoup de finesse, de minéralité et une belle concentration
dans leurs vins rouges. C'est le cas notamment de leur cuvée
Terre des Anges, un assemblage de syrah, de grenache noir et de
cabernet sauvignon. "Gréce a la vinification et un élevage adapté,
ce vin dispose d'une belle structure avec des fruits rouges tres
concentrés, des notes d'épices, de réglisse mais également
quelques notes mentholées caractéristiques”,nous explique
Jérémie. Cette cuvée se mariera parfaitement avec des viandes
rouges grillées.

Un lieu de vie et de passage

En plus de porter les vins du Domaine vers l'excellence, Jérémie
Peckre développe avec I'aide de son équipe des projets
oenotouristiques. "L'idée c'est de partager de plus en plus avec
nos clients par le biais de visites de la propriété, de dégustations
au caveau, d'événements tout au long de I'année mais également
de mettre en avant notre passion et notre métier de vigneron
gréce a notre sentier vigneron qui permet d'en apprendre
davantage sur les différents stades de la vigne. L'objectif est que
le Chateau Paradis devienne un carrefour de rencontres autour
du vin.", nous explique Jérémie.

Sivous passez un jour par la Provence, vous savez maintenant ce
qu'il vous reste a faire !

Retrouvez toutes les cuvées du Chateau Paradis sur

Avenue des Vins.fr

LE FYIGARO

Article, 23 Janvier 2014
Chateau Paradis
Rouge Provence

Rouge Provence

TERROIR En dépit d'une législation kafkaienne, les Coteaux d’Aix-en-Provence produisent
des rouges de qualité, dont la syrah et le cabernet sauvignon sont les cépages de prédilection.

BERNARD BURTSCHY

our beaucoup d’amateurs, les
vins de Provence sont rosés, une cou-
leur dont la région a usé et abusé avec
un style qui fait la part belle aux aromes
de pamplemousse - largement dus aux
levures sélectionnées - et aux vendan-
ges d’un raisin en sous-maturité. Cha-
que année qui passe les voit devenir un
peu plus pales et, si la tendance se
poursuit, ils finiront blancs. Quant a ce
fameux gofit tres stéréotypé de pam-
plemousse rose, si agreste a ses débuts,
il conduit lentement mais stirement a
un dégotit généralisé, tout comme les
aromes de banane des beaujolais nou-
veaux et, ce, pour les mémes raisons
de simplification.

Le rosé représente aujourd’hui pres
de 90 % des vins de Provence et se
vend tout seul - méme si 2013 a marqué
un coup d’arrét -, mais le vrai vin de
Provence reste rouge. Dans les diverses
appellations provencales, deux résis-
tent un peu  la déferlante rosée, I'ap-
pellation bandol (31 % de vins rouges),

dont le rouge a base de mourveédre de-
vrait étre I'étendard, et les coteaux-
d’Aix-en-Provence (19 % de vins rou-
ges), ce qui est moins connu.

Deuxiéme appellation de la Provence
en surface, les Coteaux d’Aix-en-Pro-
vence s’étendent sur 4 000 hectares,
soit 49 communes, de la Durance au
littoral, pour I’essentiel au nord-ouest
de la ville d’Aix-en-Provence. Consti-
tué de quatre entités, ce vaste vignoble
est loin d’étre homogene, entre le pré-
coce terroir méditerranéen autour de
I’étang de Berre, le venté terroir du
mistral autour de Salon-de-Provence,
le terroir des coteaux au cceur de ’ap-
pellation et, enfin, le tardif terroir des
hauts plateaux a 'extréme est. Exem-
ple d’hétérogénéité notoire, les hauts
plateaux se vendangent un mois plus
tard que le terroir méditerranéen.

Cépage immigré

Sept cépages sont autorisés dans I’ap-
pellation, mais seulement deux (le ca-
bernet sauvignon et la syrah) donnent
des grands vins, avec une pincée de
I'alcooleux grenache et une autre du
tannique mourvedre, les années ou il
arrive 4 maturité. La surprise vient du

cabernet sauvignon, le grand cépage
du Bordelais, qui avait déja été préco-
nisé par le génial Dr Guyot au XIXe¢ sie-
cle, mais que I'Institut des appellations
d’origine avait maladroitement com-
battu comme cépage immigré, alors
que la syrah I’était encore plus. Geor-
ges Brunet, qui avait géré le chateau
La Lagune, cru classé du Médoc, des les
années 1960 montrait la grande aptitu-
de du cabernet sauvignon a produire
des grands vins. Un peu plus tard, sui-
vant les préceptes du Dr Guyot, Eloi
Durbach plante son domaine de Tré-
vallon avec 50 % de cabernet sauvi-
gnon et 50 % de syrah. Les années ont
passé, son vin est de loin le meilleur des
Baux-de-Provence, néanmoins il ne
profite pas de I'appellation controlée,
car le cabernet sauvignon est limité a
20 % de I'encépagement, ce qui est
absurde.

La régle est presque la méme (30 %
maximum) dans les Coteaux d’Aix-en-
Provence, mais les meilleures cuvées
sont élaborées avec 40 %, voire 50 % et
méme 60 % de cabernet sauvignon.
Comment est-ce possible ? Tout sim-
plement parce que la régle des 30 % est
relative a 'encépagement du vignoble,

Notre sélection

Chateau Bas

cuvée Pierres du Sud 2009
Le chateau est installé a Vernegues
(Bouches-du-Rhéne),
dans le terroir du « mistral »
al’emplacement d’une cité
gallo-romaine. La cuvée est élaborée
par tiers de syrah, de cabernet
sauvignon et de vieux grenaches.
L’ensemble qui est élevé
en cuve est dense, serré,
assez tannique, avec du potentiel.
De surcroit, le prix est des plus
sympathiques.
8,50 €
www.chateaubas.com

Chateau Paradis 2010

Le chateau avec ses 30 hectares
de vignes est situé dans le terroir
des coteaux, et il est élaboré
avec 50 % de cabernet sauvignon,
30 % de grenache et 20 % de syrah.
Un élevage judicieux, une partie
en fat, une partie en cuve,
donne un joli vin équilibré
avec de la matiére et un élevage
qui élimine toute rusticité.
A boire sur son fruit sans se presser.
9,90 €
‘www.chateauparadis.com

Chateau Calissanne
Clos Victoire 2009
Cette vaste propriété
de 1000 hectares idéalement
sise prés de la mer consacre
84 hectares a son vignoble.
Composé de 60 % de syrah
et 40 % de cabernet sauvignon,
le Clos Victoire possede d’intenses
aromes de fruits noirs, et la bouche
est ample, finement boisée,
avec la gourmandise d’une syrah
bien mire. Déja expressif,
il possede une belle capacité
de garde.
17,80 €
www.calissanne.fr

Chateau Revelette 2004

Elaboré avec 50 % de syrah,
30 0 de cabernet sauvignon
et 20 % de grenache, ce vin
qui approche ses 10 ans d’age illustre
amerveille la belle capacité
de vieillissement des vins de la région
et en particulier ceux des hauts
plateaux. Souple, élégant, d’une trés
grande longueur, il est en grande forme
et le restera encore plusieurs années.
2¢€
www.revelette.fr

} Chateau Vignelaure 2007
Dans les années 1960,

Georges Brunet avait été le pionnier
de I'introduction du cabernet
sauvignon. Le domaine appartient
aujourd’hui a la famille Sunstrom
et il est vinifié par Philippe Bru,
mais le vin fait toujours la part belle
au cabernet sauvignon (70 %),

ce qui lui donne une belle tenue

et de la fraicheur, sans compter

un beau vieillissement en bouteille.
21,50 €

www.fr.vignelaure.com

Villa Baulieu,

cuvée Bérangére rouge 2011
Riche d’une histoire de 2000 ans,
le chiteau Beaulieu est un ancien
domaine des Comtes de Provence
que la famille Guénant s’attache
a faire renaitre depuis 2002.
Créé en 2009, Villa Baulieu
est la meilleure partie
du chiteau et la cuvée Bérangere,
issue des plus belles parcelles,
est élaborée avec 60% de syrah
et 40°% de cabernet sauvignon,
ce qui lui donne une belle fraicheur.
15€
‘www.pgadomaines.com

‘mais rien n’empéche de créer une cuvée
particuliere avec 50 % de cabernet sau-
vignon.

Aujourd’hui, les techniciens locaux les
plus éclairés s’accordent a dire que la cu-
vée idéale est composée de 50 % de syrah
et 50 % de cabernet sauvignon, ce qui
correspond au pourcentage du domaine
de Trévallon, dont les vins vieillissent
avec beaucoup de bonheur.

Le décret de I'appellation coteaux-
d’aix-en-provence est, coté cépages,
d’une effroyable complexité, avec des
limites inférieures et supérieures kaf-
kaiennes qui n’ont guére de sens. A
priori, un décret se doit d’entériner un
usage « local, loyal et constant ». Sile pi-
not noir est le cépage rouge de la Bour-
gogne depuis fort longtemps, force est
de constater que les vins des Coteaux
d’Aix sont d’apparition récente et qu’il
n’y a point d’usage constant. Dans ces
conditions, pourquoi légiférer 4 outran-
ce ? Heureusement, le génie vigneron
sait s’adapter aux réglementations aber-
rantes et créer malgré tout des cuvées
tres intéressantes. A base de cabernet
sauvignon, fort justement. Il ne reste
plus qu'a mettre la loi absurde en
conformité avec la bonne pratique. m

Y= Colloque
«Vin et santé »
Si toute consommation

-Q excessive de boisson
contenant de I'alcool reste
dangereuse, le vin bu
avec modération peut avoir
des effets bénéfiques.
Clest I'esprit de la table ronde
« Vin et santé » organisée par
I'Académie du vin de France
mercredi 29 janvier,
de17 heures 219 h 30 & I'hépital
la Pitié-Salpétriére.
Les intervenants - Jean-Robert
Pitte, le doyen Serge Uzan,
le chirurgien digestif Marc
Lagrange, le cardiologue André
Vacheron, 'angiologue Ludovic
Drouet, le cancérologue
David Khayat, le spécialiste du
systéme nerveux Jean-Didier
Vincent - détailleront ce que
T'on sait des effets positifs
du vin en mode préventif,
et sur certaines pathologies.
Vin et santé, hépital la Pitié-
Salpétriere, Paris XIIle,
Amphithédtre Charcot
Entrée gratuite dans la limite
des places disponibles.
Possibilité de diner (125 €) au
restaurant Laurent a 20 h 30.
secretariat@academieduvin
defrance.org
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«Le fruite
du clos-

vougeot »

PAR CLOTILDE COURAU,
ACTRICE

Comme présidente
de la derniere vente
des Hospices de Beaune,
avec la piece de charité
de Meursault-Genévrieres 2013
adjugée a 131000 euros,
Jje me suis sentie trés a l'aise.
Depuis mon initiation en 2009
aux vins de Bordeaux par Pierre
Arditi, je note tous ceux qui me
plaisent dans mon carnet.
Jaime le fruité du clos-vougeot
2007. Mémorable, aussi,
ma dégustation en Champagne
avec un coup de foudre
pour Dom Pérignon. J'ai noté
<« 1976 flamboyant >,
<« rosé 2002 impertinent >
et « 2004 tout en douceur ».
Le vin est une aventure
humaine.

PROPOS RECUEILLIS PAR

CLAUDINE ABITBOL

COUP DE CCEUR

YVON MAU
CHATEAU DUCLA
EXPERIENCE 2011
BORDEAUX BLANC
Situé dans I'Entre-Deux-Mers,
sur lacommune
de Saint-Exupéry, le chateau
Ducla est acheté par la famille
Mau en 1920. La cuvée
Expérience voit le jour en 1993.
Elle est élaborée a partir des
meilleures parcelles de la
propriété, qui s'étend
sur 80 hectares. C'est avec
la collaboration de Florence
Forgas, cenologue du domaine,
que Ducla Expérience a obtenu
I'expression de toutes
les qualités de ce terroir.
Les 20 % de sauvignon gris qui
entrent dans la composition du
20711 apportent des arémes
plus riches et complexes que
ceux de son cousin, le
sauvignon blanc (65 %). 10 %
de sémillon et 5 % de
muscadelle participent
également a I'assemblage
de ce vin élevé en barrique
de chéne francais.
Trés aromatique,
expressif,
le nez exhale des
notes légérement
boisées,
d'agrumes
(écorce
d'orange
confite),
d'épices,
de fleurs...
La bouche
acidulée est
vive, droite,
élégante,
fraiche,
nerveuse,
évoquant le
cédrat confit
et le poivre
blanc en
finale. De 10
a15 € chez les cavistes
et sur www.mondovino.com
VALERIE FAUST

+[@ SUR LE WEB

» Le placement vin demeure
sur le moyen terme un excellent
investissement.

» Le cognac meilleur que le vin
alexportation.

» La fete dela Saint-Vincent

en Bourgogne.

www.lefigaro.fr

YVON MAU
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La Provence

Pays d’Aix
Article, 8 Avril 2018
Chiteau Paradis
Chateau Paradis associe vigne et culture pour 'été

LE PUY-SAINTE-REPARADE

Chateau Paradis associe
vigne et culture pour 'ete

dis a proposé des activités

conviviales. La visite de la
cave et du chai avec les explica-
tions des méthodes de vinifica-
tion, a été tres appréciée, suivie
des dégustations des nouveaux
millésimes accompagnés de
produits du terroir.

Le domaine viticole Chateau
Paradis, sait s'entourer des
meilleurs éléments. Clémentine
Riveron en est bien la preuve. Is-
sue d'une formation littéraire,
elle a treés vite décidé de se spé-
cialiser dans la communication.
"J'ai alors entrepris un DUT a
U'IUT de Sophia-Antipolis puis
une licence a la Sorbonne a Pa-
ris. J'ai fini par intégrer une
école de commerce 'INSEEC Pa-
ris pour développer mes compé-
tences en marketing ". Elle a en-
suite réussi le "WSET", diplome
qui donne des bases théoriques
et pratiques afin de connaitre le
vin, les appellations, les cé-
pages et ainsi mieux appréhen-
der le milieu viticole.

I e domaine Chéteau Para-

Du lyrique

et du théitre cet été

Avec ce joli bagage, elle estre-
descendue dans sa Provence na-
tale et a réussi a trouver un
poste en tant qu’assistante com-
merciale dans un grand do-
maine viticole en Cotes de Pro-
vence.

Pendant un an, elle a appris
énormément de choses mais
malheureusement issue d’une
formation en communication,
elle n'était pas totalement satis-
faite. C'est alors que le Do-
maine Chéteau Paradis a ouvert

ZOOM SUR Vauven

L'enotourisme fait partie des pistes de dé dud
cépages connait déja un certain succes.

ses portes 4 Clémentine. La di-
rection recherchait une respon-
sable communication.

"Cela fait plus d'un an que je
travaille au Chateau Paradis et
Je suis absolument satisfaite.
C"st un endroit magnifique ot
nous ne faisons qu'un avec le
paysage qui nous entoure. Le ter-
roir, si particulier, caractérise
nos vins et représente l'essence
méme du Chateau Paradis". Au
sein de ce domaine viticole de

Rencontre intergénérationnelle. A la maison de retraite Korian
I'Agora, les activités mises en place par Claire Cohen et Maryline Gré-
goire, les animatrices, ne se comptent plus tant elles sont nombreuses.
Dans le cadre des échanges intergénérationnels, 16 éléves de I'école pri-
maire accompagnés par Olivier Dutey, I'instituteur, sont venus apporter
delajoie et de la gaieté aux résidents. Ils ont participé & la traditionnelle
chasse aux ceufs.
Dans l'allégresse et bien bruyamment, ils ont parcouru les abords du
site pour remplir les paniers d'ceufs, ensuite ils ont interprété plusieurs
chansons devant les résidents. S'en est suivie la dégustation d'une
barbe & papa préparée a leur attention par Sabine Larderet, directrice.
/PHOTOR.S.

80 hectares, une équipe jeune et
dynamique s'applique a valori-
ser le domaine pour le porter
vers l'excellence. Chaque jour,
ils mettent tout en ceuvre pour
offrir des cuvées ambitieuses et
proposer une découverte du vin
et de la Provence dans une am-
biance conviviale.

Avec |'organisation de nom-
breux événements tout au long
de I'année dont "Music en
Vignes" chaque été au mois de

L'atelier c i e des
/PHOTO 1.1,

juillet, cette équipe souhaite
pouvoir les différents arts. Cette
année, elle va proposer un spec-
tacle de danse classique et une
piéce de théatre qui inclut du
chant lyrique. Autre piste de dé-
veloppement, I'cenotourisme
avec différents ateliers cenolo-
giques dont certains sont d'ores
et déja proposés comme |'ate-
lier connaissance des cépages,
ainsi que le sentier vigneron.
NN

VENELLES

Comparses et Sons
reprend en rythme

Comparses et Sons a ouvert
son printemps sonore aux
rythmes des sons hip-hop asso-
ciés aux douceurs de la "soul

Otis Stacks, le Californien, a
réchauffé la salle des fétes avec
sa voix envolitante et ses textes
aux messages d’amour. Le cha-
rismatique soul man est méme
descendu de scéne pour offrir
des improvisations freestyles
au plus proche du public venel-
lois venu nombreux.

Une fois le parfum de bon-
heur bien installé, la tempéra-
ture est montée avec le groupe
lyonnais "Da break". Retour
aux années 90 sur des rythmes
hip-hop et électroniques ot la
danse est devenue maitre des
lieux. Le public était enthou-
siaste et en redemande...

A.M.

Prochain rendez-vous Illa J et Gizelle
Smith samedi 14 avril a 21heures.
Www.comparsesetsons.fr

Le thé dansant
de Paques fait le plein

Le comité des fétes, en parte-
nariat avec la municipalité, a or-
ganisé le traditionnel "thé dan-
sant de Paques", sous la ba-
guette magique de Lulu Del-
pierre, adjointe déléguée aux se-
niors. 120 personnes ont vire-
volté avec l'orchestre du "Co-
ton club". Encore une fois les ai-
nés ont épaté par leur énergie
digne d'une jeunesse continuel-
lement renouvelée.

CHARLEVAL

Le disc-golf, la discipline
insolite attire du monde

Sur le parcours de disc-golf
de 18 trous, 33 participants se
sont réunis pour la coupe de
France de cette discipline spor-
tive, les 30 mars et 1* avril. Les
disc-golfeurs sont venus de
toute la France ainsi que des
joueurs allemands. En pré-
sence de Brigitte Linder, prési-
dente de la fédération natio-
nale du sport en milieu rural,
d'Yves Wigt, 1 magistrat de la
ville, de Jacky Gérard,
conseiller départemental et
d'Annie Pappafava, présidente
du comité régional de spot en
milieu rural Paca, la manifesta-
tion sportive a certainement
suscité curiosité. "Je suis intéres-
sé par cette discipline et j'ai en-
vie d'étre initié a la pratique”,
souligne un spectateur. Quant
aux prouesses sportives, il y en
aeu, commente |'un des organi-
sateurs. Pierril Rémésy sort
vainqueur de la catégorie Open
homme en réussissant a deux
reprises un score en dessous du
par. Tout comme Christophe
Jahn a réussi a placer son disc a

e e )
8 cm de la corbeille au premier
lancé. Rappelons que les regles
du disc-golf sont assez proches
de celles du golf. Le premier lan-
cer se fait sur le tee. Chaque lan-
cer suivant se fait juste derriéere
le point ot le disc s'est posé.
Comme au golf, chaque par-
cours est qualifié par un
nombre de coups standard ap-
pelé par. Des sessions régu-
lieres d'initiation ou de perfec-
tionnement au disc-golf sont or-
ganisées. AK.K.

Informations et inscriptions auprés du
Foyer rural par mail fri31350@orange-fr

SAINT-MARC JAUMEGARDE
Les enfants seront ""au ceeur de leurs réves"

La Compagnie "Aprés la pluie" présentera un spectacle intitulé
"Au cceur de nos réves". Un projet musical créé a partir de chan-
sons et de poemes écrits par les enfants malades du CHU de La
Timone a Marseille.

= Entrée libre, tout public. Aujourd'hui 3 Ia salle Mistral, & 17h30.

Carnaval se fera sur le théme des animaux
etdelanaturealacréche

C’est toujours
I'heure de féter car-
naval et de se dégui-
ser sur le theme des
animaux, des in-
sectes et du jardin.
C’est en tout cas ce
que propose la
créche avec un got-
ter ainsi qu'une ani-
mation surprise.
Bien sar les parents
des petits
Saint-Marcais, fa-
milles et amis, se-
ront les bienvenus pour ce carnaval de printemps.

Le 19 avril creche municipale de Saint-Mare, 15 heures.
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Des vendangeurs d'un jour a Chateau Paradis

Jeudi 05/10/2017 3 05H13 @ LePuy-sainte-Réparade

Le mois de septembre représente ['un des moments les plus importants de 'année dans la vie d'un
vigneron : les vendanges. Ainsi, le week-end dernier, Chateau Paradis accueillait une soixantaine de
personnes venues découvrir les différentes &tapes de la vinification. Le groupe était accueilli par
Clementine, la chargée de communication, qui Fit les honneurs du domaine en offrant aux visiteurs un
petit déjeuner. Puis, les vendangeurs d'une journée se sont dirigés en bordure de vigne ol les attendait
Jeremy Peckre, le directeur du domaine, guileur a explique les bases du metier.

Apres avoir requ un sécateur, les membres du groupe se sont eparpillés tels des étourneaux vers des
rangs de Syrah et de Cabernet et ont rempli des caisses qui étaient empilées sur une remorgue. La
deuxiéme étape de leurinitiation les a conduits a la cave ou leur vendange a été mise en cuve aprés
etre passée par l'erafloir. Il s'en suivit des explications sur la vinification et une dégustation des vins en
Fermentation. Aprés 'effort le réconfort | Deux agneaux 3 la broche cuiszient depuis le matin sur des
braises de ceps de vigne, un repas bien mérité que se sont partagés les vendangeurs dont l'appétit
avait été aiguisé par le grand air et 'exercice. Alors gqu'un soleil timide commencgait 4 disparaitre vers
['horizon éclairant de ses derniers rayons les feuilles de vigne qui commencgaient & revetir leurs couleurs
d'automne, les convives guittzient peu a peu le domaine, heureux de cette experience qu'ils venaient
de vivre tous ensemble. Chateau Paradis prépare d'ores et déja les prochaines animations pour Faire
découvrir le domaine et ses vins.

Patrick Rostan
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LE PUY SAINTE-REPARADE Un week-end entre vendanges
et patrimoine

Samedi 16/05/2017 & 0SHOT @ LePuysainte-Réparade

s CEET cr=m O

La municipzlité organise les 34e Journées du Patrimoine en partenariat avec le CIAM (centre
international des arts en mouvement d'Aix-en-Provence), l'association puéchenne Lz Saluvienne, le
chateau d'Arnajon et Chateau Paradis. Elles débuteront ce samedide 9 a 13heures avec la Fete des
vendanges sur le parvis de lz mairie : pressage des grains a 'ancienne avec La Respelido de la Quiho et
degustation du jus de raisin. Avec la collzboration des domaines viticoles du village.

Le chateau d'Arnajon proposera un spectacle de jonglerie de cirque en musigue par les artistes du CIAM
et Jonathan Lardiller (compagnie Les Objets Volants) en duo avec un musicien classique. Ce samedi a
11h30 et a 15h30 chateau d'Arnajon. Entrée libre.

Chateau Paradis invite le public 2 venir découvrir un sentier vigneron a ['occasion d'une visite guidée et
gratuite. Ce parcours cenotouristigue met en valeur le vignoble en proposant une balade a la
découverte des vignes, des cépages, du vin mais aussi des sites historigues autour du domaine. Des
panneaux informatifs éclairent le visiteur tout au long du parcours au gré des déambulations parmi les
parcelles. Un carnet de route est mis 2 la disposition des enfanks. Le parcours est composé de deux
chemins : l'un de 3 kilométres pour les plus téméraires et l'autre de 1,5 km. A l'atelier AromaCave, le
visiteur pourra découvrir les cépages du domaine au travers de leurs aromes a l'aide de bocaux
contenant des aliments frais et de fiches technigues sur les cepages. Perfectionnez votre odorat.
QOuvrez, sentez... ek amusez-vous ensuite 3 reconnaitre les aréomes dans le vin ! Samedi de 10h 2 19h au
chateau Paradis). Entrée libre.

Et aussi:visites gratuites d'une partie du domaine de chateau La Coste samedi et dimanche. Tel: 04 42
6192 92. Visite des jardins du chateau d'Arnajon (une petite participation est demandée) samedi et
dimanche. Tél: 04 42 61 90 23
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Pays d'Aix : un sentier vigneron pour
développer l'oenotourisme

Dimanche 28/05/2017 & 17H52 Q@ Le Puy-Sainte-Réparade
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Le domaine propose des activités ludiques pour découvrir le vin

Chateau Paradis a décidé d'innover. Depuis quelques jours, le domaine, situé sur la commune du Puy-
Sainte-Réparade, propose aux visiteurs de découvrir son Sentier vigneron en accés libre, ou
accompagné d'un guide.

La création de ce parcours oenotouristique a pour objectif de mettre en valeur le vignoble en
organisant des balades 2 la découverte des vignes, des cépages, et du vin. Les visiteurs retrouveront
des panneaux informatifs tout au long de la promenade, et un carnet de route sera mis a la disposition
des enfants.

De nouveaux ateliers oenologiques sont également disponibles pour découvrir les secrets de la vigne et
de la vinification, et développer ainsi les compétences de chacun.

Ce projet s'inscrit dans la volonté de Chateau Paradis d'initier le public & 'univers de la vigne et du vin
en approfondissant ses connaissances ek en le sensibilisank aux enjeux viticoles.

Autre fagon de développer l'oenotourisme, le domaine a décidé de dynamiser son caveau de vente. Un
nouvel espace, plus moderne et plus épuré, a ainsi &té créé.

E] Pays d'Aix:une ferme pédagogique dans le bel &crin du Domaine des Marres

Pour gue les visiteurs puissent s'imprégner et se Familiariser avec la propriété, une frise retrace aussi

I'histoire du domaine et de ses cuvées. Un parcellzire en aquarelle a été réalizé par une illustratrice afin
de situer le vignoble et découvrir non seulement les différentes parcelles, mais également les cépages
plantés. Au-dessus de chague gamme de vin, une phrase dévoile leurs caractéristiques et leurs secrets.

A l'occasion de 'inauguration de ce Sentier vigneron et du nouveau caveau de vente, Chiteau Paradis a
proposé des activités ludigues a la découverte de 'univers du vin. Plusieurs animations ont été mises en
place, dont un atelier olfactif qui a particulierement plu aux visiteurs. "AromaCave" était organisé par la
responsable commerciale, Marie-Astrid Thomassin. LUidée était simple : Faire découvrir les cépages du
domaine a travers de leurs différents aromes.

Une fiche technique &tait positionnée devant des bocaux qui contenaient des aliments. Cette fiche
donnait des informations sur un cépage, et mentionnait donc ses divers arémes. Les visiteurs ont pu
ensuite ouvrir les bocaux afin de sentir ces aromes, et de perfectionner leur odorat. La syrah, par
exemple, est un cépage qui se distingue par ses notes de fraise et de réglisse. Les curieux ont donc
retrouvé des fraises et de la réglisse dans un des bocaux. Ils ont ouvert, ont senti et se sont bien
amusés a reconnaitre tous ces arémes dans le vin.

Cet atelier utilise des aliments et des fruits Frais, et non pas des Fioles. Lobjectif de cette démarche est
de pouvoir progresser en déguskation tout en s'amusant et de faire appel & ses sens. Un caté ludique
gui a définitivement conguis le public.
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