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Lame d’un grand terroir

Dans un cadre exceptionnel, entre
la montagne de la Sainte Victoire et
le Luberon, les vignes du Chateau
Paradis sétendent sur 80 hectares
en plein coeur de la Provence, a
lextréme nord de Tappellation
Coteaux d’Aix-en-Provence, sur la
commune du Puy-Sainte-Réparade.

Le domaine offre une palette de
terroirs exceptionnelle que les
différents propriétaires ont su mettre
en valeur au fil des années. Depuis
2011, Xavier et Odile Thieblin, at-
tachés a leurs racines provencales,
ont a coeur de valoriser le domaine
et de le porter vers lexcellence.

Accompagnée par Michel Tardieu
et Philippe Cambie, cenologues de
renommeée dans la Vallée du Rhone,
notre équipe élabore des cuvées
dexception qui- refletent l'authen-
ticité et la particularit¢ de notre
terroir.

Animés par la passion de notre
metier, nous mettons tout en
ceuvre pour créer des expériences
oenotouristiques inoubliables, a la
découverte de la vigne et du vin.



Chateau Paradis

Terre des Anges

RECOMPENSES

RECOMPENSES

« Elaboré a partir de cépages classiques issus de la Provence,
ce Coteaux d’ Aix-en-Provence 2015 a la robe rubis charme
immédiatement par la puissance de son bouquet. Au nez,
des aromes de cuir, de mine de crayon se mélent a dagréables
notes de groseille et dépice. Riche en bouche, ce vin volup-
tueux dévoile charme et caractere. 1l se déguste comme un
vin de Bordeaux assemblé a un vin du Rhone du Sud ! »

Wine Advocate, Jeb Dunnuck, Novembre 2016.

« Ce Coteaux d’ Aix-en-Provence 2015 est un « blockbus-
ter » issu dun assemblage de Syrah (70%) et de Grenache
(30%). Ce millésime présente une belle robe profonde cou-
leur rubis. Le nez est expressif avec des notes de graphites,
dépices grillées et de framboises noires. En bouche, lat-
taque est fine et corsée avec des aromes de fruits. Un vin
dune belle profondeur et dune pureté remarquable. »

Wine Advocate, Jeb Dunnuck, Novembre 2016.
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« Remarquablement structuré et fin, ce Coteaux dAix-en-Provence 2017
est un assemblage de Syrah (60%) et de Grenache (40%). Le nez est marqué
par des arémes de péche et de melon. La bouche est fraiche, aérienne et sub-
tilement corsée. Une longue finale qui présente des aromes de fruits rouges. »

Wine Advocate, Joe Czerwinski, Juin 2018.
« Ce rosé classique est issu d'un assemblage de Syrah et de Genache. Nez de fruits

rouges, marqué par des notes dépices. La bouche est gourmande avec une belle
acidité. Un vin élégant d’une grande finesse. »

Wine Enthusiast, Roger Voss, Juin 2018.

Editors’ Choice

« Lors de mon voyage en Provence au mois de Février, jai dégusté plusieurs
rosés dont le Terre des Anges du Chdteau Paradis, l'un des plus fins que jai pu
gotiter. Ce vin est issu dun assemblage de Syrah (70%), de Mourvédre (20%) et
de Vermentino (10%) avec une vinification en demi-muids pour le Mourvédre.
Cette cuvée est moins fruitée que les rosés classiques, mais elle est plus riche et
équilibrée avec des notes de fruits rouges. On distingue également des notes de
sous-bois et de garrigue qui ameénent de la complexité. Léger, aérien avec une
longue finale structurée sur des aromes de zeste dorange. Vous serez chanceux
de déguster l'une des 7 000 bouteilles de cette cuvée. »

Wine Advocate, Joe Czerwinski, Juin 2018.



Meilleure note dans le classement
des Rosés de Provence

WINE ADVOCATE

« Lors de mon voyage en Pro-
vence au mois de Février, jai
dégusté plusieurs rosés dont
le Terre des Anges du Chateau
Paradis, l'un des plus fins que
jaipu goiiter. Cevinestissudun
assemblage de Syrah (70%),
de Mourveédre (20%) et de
Vermentino (10%) avec une
vinification en demi-muids
pour le Mourvédre. Cette cuvée
est moins fruitée que les rosés
classiques, mais elle est plus
riche et équilibrée avec des notes
de fruits rouges. On distingue
également des notes de sous-
bois et de garrigue qui aménent
de la complexité. Léger, aérien
avec une longue finale struc-
turée sur des aromes de zeste
dorange. Vous serez chanceux
de déguster l'une des 7 000
bouteilles de cette cuvée. »

JOE CZERWINSKI, rédacteur au
Wine Advocate, a dégusté et attribué
la note de 93 points pour le Terre des
Anges rosé 2017.
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Editors’ Choice

« Partly wood fermented, this
rich wineis the top of the range at
this estate. From perfumed, ripe
Syrah, Mourveédre and Rolle, the
wine comes from the best parcels
knownasthe Terredes Anges (an-
gels). This impressive rosé will be

even better at the end of 2018. »

ROGER VOSS reviewed the Terre des Anges
rosé wine 2017 with 92 points.

« Ce vin provient des meilleures
parcelles du domaine. Issue d'un
assemblage de Syrah, de Mour-
védre et de Rolle, cette cuvée
haut de gamme est partiellement
boisée. Riche, complexe et frui-
té, ce rosé gastronomique peut

étre dégusté jusqua fin 2018. »

ROGER VOSS, rédacteur au Wine Enthusiast,
a dégusté et attribué la note de 92 points pour
le Terre des Anges rosé 2017.







« Remarkably clean and precise,
the 2017 Coteaux d’Aix-en-Pro-
vence rosé is a 60-40 blend of
Syrah and Grenache. Peach and
melon notes mark the nose, while
the medium-bodied palate is silky
and ripe, picking up hints of red
berries on the long finish. »

JOE CZERWINSKI, reviewed the Chateau

Paradis rosé wine 2017 with 91 points.

« Remarquablement structuré et
fin, ce Coteaux d’Aix-en-Provence
2017 est un assemblage de Syrah
(60%) et de Grenache (40%).
Le nez est marqué par des aromes
de péche et de melon. La bouche
est fraiche, aérienne et subtile-
ment corsée. Une longue finale
qui présente des aromes de fruits
rouges. »

JOE CZERWINSKI, rédacteur au Wine
Advocate, a dégusté et attribué la note de
91 points pour le Chateau Paradis rosé 2017.
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« This classic rosé is crisp
with red-currant fruits,
acidity and spicy pepper
from the blend of Syrah and
Grenache. The wine is ripe,
full in the mouth and ele-
gant. Drink now. »

ROGER VOSS reviewed the Chateau Paradis
rosé wine 2017 with 90 points.

« Ce rosé classique est issu
d’un assemblage de Syrah
et de Genache. Nez de fruits
rouges, marqué par des
notes dépices. La bouche est
gourmande avec une belle
acidité. Un vin élégant d’une
grande finesse. Il est prét a
étre dégusté. »

ROGER VOSS, rédacteur au Wine Enthusiast, a
dégusté et attribué la note de 90 points pour le
Chateau Paradis rosé 2017.




Vins et Gastronomie, Eté 2018



Le Figaro Magazine, Méditerannée, 27 Juillet 2018

Sélection
Chaque été, lengouement que sucsite larrivée du rosé nouveau ne se dé-
ment pas. A l'image du trés beau millésime 2017. Nos coups de coeur.

Par James Huet

Rosé de Provence

CHATEAU PARADIS
Coteaux d’Aix-en-Provence. Un petit trésor que ce Terre des Anges, assem-
blage assez rare de syrha, mourvedre et rolle. Mais quel vin ! Le nez exhale
mille senteurs : fraise, groseille, cassis, figue, amande...
Le pelais, assez tendu, dévoile fraicheur et finesse aromatique.

A tester sur un gigot d'agneau confit ou un thon roti a la plancha.



WINE ADVOCATE

« Even better, the 2015 Coteaux d’Aix-en-Provence Terre des Anges is
a blockbuster that’s made from 70% Syrah and 30% Grenache, with
the Syrah raised in older barrels and the Grenache in stainless steel.
Graphite, toasted spices, black raspberries and garrigue all give way
to a big, full-bodied beauty that has tons of fruit, notable purity and
a great finish. Drink this seriously good red over the coming 7-10

years. » Jeb Dunnuck reviewed the Chateau Paradis red wine 2015 with 94
points.

« Ce Coteaux d’Aix-en-Provence 2015 est un « blockbuster » issu d’'un
assemblage de Syrah (70%) et de Grenache (30%). Ce millésime pré-
sente une belle robe profonde couleur rubis. Le nez est expressif avec
des notes de graphites, dépices grillées et de framboises noires. En
bouche, 'attaque est fine et corsée avec des aromes de fruits. Un vin

d’une belle profondeur et d’'une pureté remarquable. » Jeb Dunnuck a
attribué la note de 94 points pour le Chateau Paradis rouge 2015.




WINE ADVOCATE

« Made from a classic Provence
blend of 50% Syrah, 40% Cabernet
Sauvignon and 10% Grenache, the
2015 Coteaux dAix-en-Provence
tastes like a Bordeaux blended with
a Southern Rhone ! Saddle leather,
lead pencil, currants and spice all
emerge from this fullbodied, rich,
mouth-filling beauty that offers
tons of charm and character. It will

keep for 8-10 years. » Jeb Dunnuck,
reviewed the Chateau Paradis red wine
2015 with 91 points.

Elaboré a partir de cépages clas-
siques issus de la Provence, ce Co-
teaux d’ Aix-en-Provence 2015 a la
robe rubis charme immédiatement
par la puissance de son bouquet.
Au nez, des aromes de cuir, de mine
de crayon se mélent a dagréables
notes de groseille et dépice. Riche en
bouche, ce vin voluptueux dévoile
charme et caractére. Il se déguste
comme un vin de Bordeaux assem-

blé a un vin du Rhone du Sud ! »
Jeb Dunnuck, a attribué la note de 91
points pour le Chateau Paradis rouge
2015.
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ROUGE COTEAUX D'AIX. EM PROVENCE
COTEAUX DAIX

16720
2012
D fruit bien mir, prune et et cassis confit avec des notes
indées. De |z sucrosité en bouche, un fruit savoureus, avec
des tanins fins et serrés. Attendre encore pour un veau £n
ragoft.
ROUGE COTEAUX D'AIX EM PROVENCE
TERRE DES ANGES 17 /20
2012
D cassis caramélis€, du fruit frais avec de la menthe et du
pralin. Lz bouche est tendre, minérale, les tanins encore
jeunes mais soyeux Attendre ou avec un bosuf en daube
provengale.
Q BLANC SEC COTEAUX D'AIX EN PROVENCE
][ BLANC 1520
2015

Un nez de fruit blanc comme la pomme avec une touche
anisée de fenouil. Bel équilibre en bouche avec de la
douceur souple et fruitée et une finale savoureuse épicée,
Pour un bar grillé au fenouil.






Direction la Provence et plus particuliérement
l'extréme nord de l'appellation Coteaux d'Aix-
en-Provence au Chateau Paradis. Le vignoble
s'étend sur 8o hectares de vignes, niché entre la
montagne de la Sainte Victoire et le Luberon,
dans un cadre idyllique. Nous avons rencontré
Jérémie Peckre, Directeur de la propriété.

Une propriété aux multiples influences

Le Chateau Paradis a été créé dans les années 80 par Jacques
Héon, un allemand passionné de vin. Pour la petite histoire, le
nom Paradis provient d'une vieille parcelle de vignes du méme
nom. En 2003, c'est au tour de Philippe et Juliette Deschamps
de reprendre la propriété. Ils réhabilitent la bastide originelle,
font construire des chais et une cave aménagée. Chaque
propriétaire a donc apporté une pierre a l'édifice. Depuis 2011,
c'est la famille Thieblin,d'origine provencale qui détient la
propriété. En plus d'apporter une cinquantaine d'hectares de

vignes supplémentaires, ils ont une véritable stratégie & long
terme pour la propriété. Leur credo ? Créer des vins de terroir
avec une vraie personnalité. C'est la raison pour laquelle ils ont
confié la production et la direction du domaine a Jérémie Peckre
en 2015.0riginaire de I'Hérault, cet ingénieur agronome,
diplémé de Purpan a fait ses armes au Domaine les Cailloux aux
cotés d'André Brunel a Chateauneuf du Pape.
Aujourd'hui,entouré d'une équipe de 6 personnes trés
dyvnamique, Jérémie Peckre dirige les opérations d'une main de
maitre au Chéateau Paradis. D'autant plus que ce domaine aux
multiples influences, provencales et rhodaniennes de par son
histoire, dispose d'un terroir bien particulier : des sols calcaires
avec des argiles déposées par la Durance et exposeés plein Nord,
apportant beaucoup de fraicheur aux vins. "Aprés une phase de
restructuration ou nous avons replanté de la vigne, nous nous
sommes ensuite concentrés sur la vinification pour créer des
vins authentiques, exprimant au mieux notre terroir", nous
explique Jérémie. Ils travaillent actuellement en agriculture
raisonnée et ne traitent que si c'est nécessaire. "Nous essayons
chaque fois que possible, de favoriser les défenses naturelles de
la vigne plutét que de traiter contre les maladies”, poursuit-il.

LExpress
Article,16 Mars 2018
Chateau Paradis
Lame d’un grand terroir provencal

Des vins identitaires

Mémes'ils produisent en majorité du vin rosé, ils réalisent un
travail important sur les vins rouges et les vins blancs. Les
terroirs calcaires du Nord des Coteaux d'Aix-en-Provence et
I'influence du climat plus frais, leur permettent d'obtenir
beaucoup de finesse, de minéralité et une belle concentration
dans leurs vins rouges. C'est le cas notamment de leur cuvée
Terre des Anges, un assemblage de syrah, de grenache noir et de
cabernet sauvignon. "Gréce a la vinification et un élevage adapté,
ce vin dispose d'une belle structure avec des fruits rouges tres
concentrés, des notes d'épices, de réglisse mais également
quelques notes mentholées caractéristiques”,nous explique
Jérémie, Cette cuvée se mariera parfaitement avec des viandes

rouges grillées.

Un lieu de vie et de passage

En plus de porter les vins du Domaine vers l'excellence, Jérémie
Peckre développe avec I'aide de son équipe des projets
oenotouristiques. "L'idée c'est de partager de plus en plus avec
nos clients par le biais de visites de la propriété, de dégustations
au caveau, d'événements tout au long de I'année mais egalement
de mettre en avant notre passion et notre métier de vigneron
gréce a notre sentier vigneron qui permet d'en apprendre
davantage sur les différents stades de la vigne. L'objectif est que
le Chéateau Paradis devienne un carrefour de rencontres autour

du vin.", nous explique Jérémie.

Sivous passez un jour par la Provence, vous savez maintenant ce

qu'il vous reste a faire !

Retrouvez toutes les cuvées du Chateau Paradis sur

Avenue des Vins.fr



Article, 23 Janvier 2014
Chateau Paradis
Rouge Provence

LE FIGARO jeudi 23 janvier 2014

Situées entre la montagne de la Sainte-Victoire et le Luberon, les vignes du chateau Paradis s'étendent sur 30 hectares. HERVE FABRE

Rouge Provence

TERROIR En dépit d'une législation kafkaienne, les Coteaux d’Aix-en-Provence produisent
des rouges de qualité, dont la syrah et le cabernet sauvignon sont les cépages de prédilection.

BERNARD BURTSCHY

our beaucoup d’amateurs, les
vins de Provence sont rosés, une cou-
leur dont la région a usé et abusé avec
un style qui fait la part belle aux aromes
de pamplemousse - largement dus aux
levures sélectionnées - et aux vendan-
ges d’un raisin en sous-maturité. Cha-
que année qui passe les voit devenir un
peu plus pales et, si la tendance se
poursuit, ils finiront blancs. Quant a ce
fameux goit tres stéréotypé de pam-
plemousse rose, si agreste a ses débuts,
il conduit lentement mais sirement a
un dégott généralisé, tout comme les
arémes de banane des beaujolais nou-
veaux et, ce, pour les mémes raisons
de simplification.

Le rosé représente aujourd’hui pres
de 90 % des vins de Provence et se
vend tout seul - méme si 2013 a marqué
un coup d’arrét -, mais le vrai vin de
Provence reste rouge. Dans les diverses
appellations provencales, deux résis-
tent un peu a la déferlante rosée, 'ap-
pellation bandol (31 % de vins rouges),

dont le rouge a base de mourvedre de-
vrait étre I'étendard, et les coteaux-
d’Aix-en-Provence (19 % de vins rou-
ges), ce qui est moins connu.

Deuxiéme appellation de la Provence
en surface, les Coteaux d’Aix-en-Pro-
vence s’étendent sur 4 000 hectares,
soit 49 communes, de la Durance au
littoral, pour I'essentiel au nord-ouest
de la ville d’Aix-en-Provence. Consti-
tué de quatre entités, ce vaste vignoble
est loin d’étre homogene, entre le pré-
coce terroir méditerranéen autour de
Iétang de Berre, le venté terroir du
mistral autour de Salon-de-Provence,
le terroir des coteaux au coeur de 'ap-
pellation et, enfin, le tardif terroir des
hauts plateaux a 'extréme est. Exem-
ple d’hétérogénéité notoire, les hauts
plateaux se vendangent un mois plus
tard que le terroir méditerranéen.
Cépage immigré
Sept cépages sont autorisés dans 1’ap-
pellation, mais seulement deux (le ca-
bernet sauvignon et la syrah) donnent
des grands vins, avec une pincée de
I’alcooleux grenache et une autre du
tannique mourvedre, les années o il
arrive a maturité. La surprise vient du

cabernet sauvignon, le grand cépage
du Bordelais, qui avait déja été préco-
nisé par le génial Dr Guyot au XIXe¢ sie-
cle, mais que I'Institut des appellations
d’origine avait maladroitement com-
battu comme cépage immigré, alors
que la syrah I’était encore plus. Geor-
ges Brunet, qui avait géré le chateau
La Lagune, cru classé du Médoc, dés les
années 1960 montrait la grande aptitu-
de du cabernet sauvignon a produire
des grands vins. Un peu plus tard, sui-
vant les préceptes du Dr Guyot, Eloi
Durbach plante son domaine de Tré-
vallon avec 50 % de cabernet sauvi-
gnon et 50 % de syrah. Les années ont
passé, son vin est de loin le meilleur des
Baux-de-Provence, néanmoins il ne
profite pas de 'appellation controlée,
car le cabernet sauvignon est limité a
20 % de I’encépagement, ce qui est
absurde.

La régle est presque la méme (30 %
maximum) dans les Coteaux d’Aix-en-
Provence, mais les meilleures cuvées
sont élaborées avec 40 %, voire 50 % et
méme 60 % de cabernet sauvignon.
Comment est-ce possible ? Tout sim-
plement parce que la regle des 30 % est
relative a 'encépagement du vignoble,

Notre sélection

Chateau Bas

cuvée Pierres du Sud 2009
Le chateau est installé a Vernegues
(Bouches-du-Rhone),
dans le terroir du « mistral »
al’emplacement d’une cité
gallo-romaine. La cuvée est élaborée
par tiers de syrah, de cabernet
sauvignon et de vieux grenaches.
L’ensemble qui est élevé
en cuve est dense, serré,
assez tannique, avec du potentiel.
De surcroit, le prix est des plus
sympathiques.
8,50 €
www.chateaubas.com

Chateau Paradis 2010

Le chateau avec ses 30 hectares
de vignes est situé dans le terroir
des coteaux, et il est élaboré
avec 50 % de cabernet sauvignon,
30 % de grenache et 20 % de syrah.
Un élevage judicieux, une partie
en fiit, une partie en cuve,
donne un joli vin équilibré
avec de la matiére et un élevage
qui élimine toute rusticité.
A boire sur son fruit sans se presser.
9,90 €
‘www.chateauparadis.com

Chateau Calissanne
Clos Victoire 2009
Cette vaste propriété
de 1000 hectares idéalement
sise prés de la mer consacre
84 hectares a son vignoble.
Composé de 60 % de syrah
et 40 % de cabernet sauvignon,
le Clos Victoire possede d’intenses
aromes de fruits noirs, et la bouche
est ample, finement boisée,
avec la gourmandise d’une syrah
bien mure. Déja expressif,
il posséde une belle capacité
de garde.
17,80 €
www.calissanne.fr

Chateau Revelette 2004

Elaboré avec 50 % de syrah,
30 % de cabernet sauvignon
et 20 % de grenache, ce vin
qui approche ses 10 ans d’age illustre
amerveille la belle capacité
de vieillissement des vins de la région
et en particulier ceux des hauts
plateaux. Souple, élégant, d’une tres
grande longueur, il est en grande forme
et le restera encore plusieurs années.
2€
www.revelette.fr

’ Chateau Vignelaure 2007
Dans les années 1960,

Georges Brunet avait été le pionnier
de I'introduction du cabernet
sauvignon. Le domaine appartient
aujourd’hui a la famille Sunstrom
et il est vinifié par Philippe Bru,
mais le vin fait toujours la part belle
au cabernet sauvignon (70 %),

ce qui lui donne une belle tenue

et de la fraicheur, sans compter

un beau vieillissement en bouteille.
21,50 €

www.fr.vignelaure.com

’ Villa Baulieu,

cuvée Bérangére rouge 2011
Riche d’une histoire de 2000 ans,
le chateau Beaulieu est un ancien
domaine des Comtes de Provence
que la famille Guénant s’attache
a faire renaitre depuis 2002.

Créé en 2009, Villa Baulieu

est la meilleure partie

du chateau et la cuvée Bérangere,
issue des plus belles parcelles,

est élaborée avec 60% de syrah
et 40% de cabernet sauvignon,
ce qui lui donne une belle fraicheur.
15€

www.pgadomaines.com

mais rien n’empéche de créer une cuvée
particuliere avec 50 % de cabernet sau-
vignon.

Aujourd’hui, les techniciens locaux les
plus éclairés s’accordent a dire que la cu-
vée idéale est composée de 50 % de syrah
et 50 % de cabernet sauvignon, ce qui
correspond au pourcentage du domaine
de Trévallon, dont les vins vieillissent
avec beaucoup de bonheur.

Le décret de I'appellation coteaux-
d’aix-en-provence est, coté cépages,
d’une effroyable complexité, avec des
limites inférieures et supérieures kaf-
kaiennes qui n’ont guére de sens. A
priori, un décret se doit d’entériner un
usage « local, loyal et constant ». Sile pi-
not noir est le cépage rouge de la Bour-
gogne depuis fort longtemps, force est
de constater que les vins des Coteaux
d’Aix sont d’apparition récente et qu’il
n’y a point d’usage constant. Dans ces
conditions, pourquoi légiférer a outran-
ce ? Heureusement, le génie vigneron
sait s’adapter aux réglementations aber-
rantes et créer malgré tout des cuvées
trés intéressantes. A base de cabernet
sauvignon, fort justement. Il ne reste
plus qu’'a mettre la loi absurde en
conformité avec la bonne pratique. m

Y= Colloque
«Vin et santé »

Si toute consommation
excessive de boisson
contenant de I'alcool reste
dangereuse, le vin bu

avec modération peut avoir
des effets bénéfiques.

Clest I'esprit de la table ronde

« Vin et santé » organisée par
I'Académie du vin de France
mercredi 29 janvier,

de 17 heures 419 h 30 a I'hopital
la Pitié-Salpétriére.

Les intervenants - Jean-Robert
Pitte, le doyen Serge Uzan,

le chirurgien digestif Marc
Lagrange, le cardiologue André
Vacheron, I'angiologue Ludovic
Drouet, le cancérologue

David Khayat, le spécialiste du
systéme nerveux Jean-Didier
Vincent - détailleront ce que
T'on sait des effets positifs
du vin en mode préventif,
et sur certaines pathologies.
Vin et santé, hopital la Pitié-
Salpétriere, Paris XIIle.
Amphithédtre Charcot
Entrée gratuite dans la limite
des places disponibles.
Possibilité de diner (125 €) au
restaurant Laurent G 20 h 30.
secretariat@academieduvin
defrance.org
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PLAISIR
DE
PALAIS

«Le fruiteé
du clos-
vougeot »

PAR CLOTILDE COURAU,
ACTRICE

Comme présidente
de la derniére vente
des Hospices de Beaune,
avec la piece de charité
de Meursault-Genévrieres 2013
adjugée a 131000 euros,
je me suis sentie trés a l'aise.
Depuis mon initiation en 2009
aux vins de Bordeaux par Pierre
Arditi, je note tous ceux qui me
plaisent dans mon carnet.
J'aime le fruité du clos-vougeot
2007. Mémorable, aussi,
ma dégustation en Champagne
avec un coup de foudre
pour Dom Pérignon. J'ai noté
<« 1976 flamboyant >,
<« rosé 2002 impertinent >
et « 2004 tout en douceur ».
Le vin est une aventure
humaine.

PROPOS RECUEILLIS PAR

CLAUDINE ABITBOL

YVON MAU

CHATEAU DUCLA

EXPERIENCE 2011

BORDEAUX BLANC

Situé dans I'Entre-Deux-Mers,

sur lacommune

de Saint-Exupéry, le chateau

Ducla est acheté par la famille

Mau en 1920. La cuveée

Expérience voit le jour en 1993.

Elle est élaborée a partir des

meilleures parcelles de la

propriété, qui s'étend

sur 80 hectares. C'est avec

la collaboration de Florence

Forgas, cenologue du domaine,

que Ducla Expérience a obtenu

I'expression de toutes

les qualités de ce terroir.

Les 20 % de sauvignon gris qui

entrent dans la composition du

2071 apportent des arémes

plus riches et complexes que

ceux de son cousin, le

sauvignon blanc (65 %). 10 %

de sémillon et 5 % de

muscadelle participent

également a 'assemblage

de ce vin élevé en barrique

de chéne francais.

Tres aromatique,

expressif,

le nez exhale des

notes légérement

boisées,

d'agrumes

(écorce

d'orange

confite),

d'épices,

de fleurs...

Labouche

acidulée est

vive, droite,

élégante,

fraiche,

nerveuse,

évoquant le

ceédrat confit

et le poivre

blanc en

finale. De 10

a15 € chez les cavistes

et sur www.mondovino.com
VALERIE FAUST

+[@ SUR LE WEB

» Le placement vin demeure
sur le moyen terme un excellent
investissement.

» Le cognac meilleur que le vin
al'exportation.

» La féte de la Saint-Vincent

en Bourgogne.

wwwlefigaro.fr

THOMAS SAMSON/AFP

YVON MAU
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Chiteau Paradis
Chateau Paradis associe vigne et culture pour 'été
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Chiteau Paradis
Des vendangeurs d'un jour a Chateau Paradis

Région Faits divers 317 Rendez-vous

# Edition Aix - Pays d'Aix

Des vendangeurs d'un jour a Chateau Paradis

Jeudi 05/10/2017 3 05H15 @ Le Puy-sainte-Réparade

Le mois de septembre représente l'un des moments les plus importants de l'année dans la vie d'un
vigneron : les vendanges. Ainsi, le week-end dernier, Chateau Paradis accueillait une soixantaine de
personnes venues découvrir les différentes étapes de la vinification. Le groupe était accueilli par
Clémentine, la chargée de communication, qui fit les honneurs du domaine en offrant aux visiteurs un
petit déjeuner. Puis, les vendangeurs d'une journée se sont dirigés en bordure de vigne ol les attendait
Jeremy Peckre, le directeur du domaine, gui leur 2 expligué les bases du metier.

Apres avoir requ un secakeur, les membres du groupe se sont éparpillés tels des etourneaux vers des
rangs de Syrah et de Cabernet et ont rempli des caisses qui étaient empilées sur une remorque. La
deuxigéme étape de leurinitiation les a conduits a la cave ou leur vendange a été mise en cuve apres
etre passée par U'erafloir. Il s'en suivit des explications sur la vinification et une dégustation des vins en
Fermentation. Aprés 'effort le réconfort ! Deux agneaux a la broche cuisaient depuis le matin sur des
braises de ceps de vigne, un repas bien mérité que se sont partages les vendangeurs donk l'appétit
avait été aiguisé par le grand air et 'exercice. Alors qu'un soleil timide commengait & disparaitre vers
'horizon éclairant de ses derniers rayons les feuilles de vigne qui commencgaient & revetir leurs couleurs
d'automne, les convives quittzient peu a peu le domaine, heureux de cette expérience qu'ils venaient
de vivre tous ensemble. Chateau Paradis prépare d'ores et déja les prochaines animations pour Faire
découvrir le domaine et ses vins.

Patrick Rostan
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Chiteau Paradis
Un weekend entre vendanges et patrimoine

La municipzlité organise les 34e Journées du Patrimoine en partenariat avec le CIAM (centre
international des arts en mouvement d'Aix-en-Provence), l'association puéchenne Lz Saluvienne, le
chateau d'Arnajon et Chateau Paradis. Elles débuteront ce samedide 9 a 13heures avec la Fete des
vendanges sur le parvis de lz mairie : pressage des grains a 'ancienne avec La Respelido de la Quiho et
degustation du jus de raisin. Avec la collzboration des domaines viticoles du village.

Le chateau d'Arnajon proposera un spectacle de jonglerie de cirque en musigue par les artistes du CIAM
et Jonathan Lardiller (compagnie Les Objets Volants) en duo avec un musicien classique. Ce samedi a
11h30 et a 15h30 chateau d'Arnajon. Entrée libre.

Chateau Paradis invite le public 2 venir découvrir un sentier vigneron a ['occasion d'une visite guidée et
gratuite. Ce parcours cenotouristigue met en valeur le vignoble en proposant une balade a la
découverte des vignes, des cépages, du vin mais aussi des sites historigues autour du domaine. Des
panneaux informatifs éclairent le visiteur tout au long du parcours au gré des déambulations parmi les
parcelles. Un carnet de route est mis 2 la disposition des enfanks. Le parcours est composé de deux
chemins : l'un de 3 kilométres pour les plus téméraires et l'autre de 1,5 km. A l'atelier AromaCave, le
visiteur pourra découvrir les cépages du domaine au travers de leurs aromes a l'aide de bocaux
contenant des aliments frais et de fiches technigues sur les cepages. Perfectionnez votre odorat.
QOuvrez, sentez... ek amusez-vous ensuite 3 reconnaitre les aréomes dans le vin ! Samedi de 10h 2 19h au
chateau Paradis). Entrée libre.

Et aussi:visites gratuites d'une partie du domaine de chateau La Coste samedi et dimanche. Tel: 04 42
6192 92. Visite des jardins du chateau d'Arnajon (une petite participation est demandée) samedi et
dimanche. Tél: 04 42 61 90 23
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Chiteau Paradis
Un sentier vigneron pour développer I'oenotourisme

Chateau Paradis a décidé d'innover. Depuis quelques jours, le domaine, situé sur la commune du Puy-
Sainte-Réparade, propose aux visiteurs de découvrir son Sentier vigneron en accés libre, ou
accompagné d'un guide.

La création de ce parcours oenotouristique a pour objectif de mettre en valeur le vignoble en
organisant des balades a la découverte des vignes, des cépages, et du vin. Les visiteurs retrouveront
des panneaux informatifs tout au long de la promenade, et un carnet de route sera mis a la disposition
des enfants.

De nouveaux ateliers oenologigues sont également disponibles pour découvrir les secrets de la vigne et
de la vinification, et développer ainsi les compétences de chacun.

Ce projet s'inscrit dans la volonté de Chateau Paradis d'initier le public & 'univers de la vigne et du vin
en approfondissant ses connaissances et en le sensibilisant aux enjeux viticoles.

Autre fagon de développer l'oenotourisme, le domaine a décidé de dynamiser son caveau de vente. Un
nouvel espace, plus moderne et plus épuré, a ainsi été créé.

E]l Pays d'Aix : une Ferme pédagogique dans le bel &crin du Domaine des Marres

Pour que les visiteurs puissent s'imprégner et se Familiariser avec la propriété, une frise retrace aussi

'histoire du domaine et de ses cuvées. Un parcellzire en aquarelle a été réalisé par une illustratrice afin
de situer le vignoble et découvrir non seulement les différentes parcelles, mais également les cépages
plantés. Au-dessus de chague gamme de vin, une phrase dévoile leurs caractéristiques et leurs secrets.

A l'occasion de 'inauguration de ce Sentier vigneron et du nouveau caveau de vente, Chiteau Paradis a
proposé des activités ludigues a la découverte de l'univers du vin. Plusieurs animations ont été mises en
place, dont un atelier olfactif qui a particulierement plu aux visiteurs. "AromaCave" &tait organisé par la
responsable commerciale, IMarie-Astrid Thomassin. Lidée était simple : Faire découvrir les cépages du
domaine a travers de leurs différents aromes.

Une fiche technique était positionnée devant des bocaux qui contenaient des aliments. Cette fiche
donnait des informations sur un cépage, et mentionnait donc ses divers aromes. Les visiteurs ont pu
ensuite ouvrir les bocaux afin de sentir ces aromes, et de perfectionner leur odorat. La syrah, par
exemple, est un cépage qui se distingue par ses notes de fraise et de réglisse. Les curieux ont donc
retrouvé des fraises et de la réglisse dans un des bocaux. Ils ont ouvert, ont senti et se sont bien
amusés a reconnaitre tous ces arémes dans le vin.

Cet atelier utilise des zliments et des Fruits frais, et non pas des Fioles. Lobjectif de cette démarche est
de pouvoir progresser en dégustation tout en s'amusant et de faire appel 2 ses sens. Un caté ludique
gui a définitivement conquis le public,






